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JULIASCAVO

Julia aborde le vin de
maniere fractale, s’Intéressant
aux contours mfinis d’un
monde souvent codifié et
confiné dans une tradition.
Elle a mélé son amour pour
la vibration musicale au
dynamisme quasi quantique
des notes d’un vin telle la
composition d’'une musique
classique. Juha incarne

dans le vin, lathlete qu’est
la ballerine sur pointes,
cherchant dans le verre,
grace et profondeur.

THIERRY GUEMAS
Thierry Guemas, en
quelques années, a su se
hisser au Panthéon des
cavistes parisiens et méme
francais. Considéré comme
I'un des meilleurs cavistes de
France, cela va plus loin que
cela. Passionné, ne cherchant
qu'une chose, le confort

de ses clients, confort tant
mtellectuel que pécunaire,

1l est toujours de bon conseil
dans sa cave de la rue Saint-
Dominque, Vinosapiens, que
les touristes n'oublient pas de

visiter avant ou apres avoir
hanté la Tour Eaffel.

GREGORY MID

Plus gentil que Grégory
Mio, c'est difficile. Meilleur
Sommelier du Luxembourg,
le luxembourgeois
d'adoption est également
Directeur de la Sommellerie
pour le Groupe Come A La
Maison a Luxembourg Ville.
Féru de Krav Maga c'est
¢galement un fou de Porto.
A tel pomnt qu'l s'est essayé
au Master of Port afin de
confronter ses connaissances
a la réalhité. Un passionné on
vous dit !




MARCO BERNABINOD

Marco Bernabino, c'est le
Monsieur Whisky japonais
a Paris. Un amoureux, un
passionné quu s'est mstallé
1l y deux années rue du Bac
avec un Comptoir des Elixirs
qui porte s1 bien son nom.
Des élixirs mais également
des vins avec des cuvées
millésimées a prix plus que
raisonnable. Un vero amico
ce Marco san.

4
LOICBERMANI

Loic Bermani, c'est le David
Ginola des cavistes. Elégant,
beau gosse, 1l a fait de sa cave
rue Bréa, un endroit a son
1mage. La médiocrité, 1'a peu
pres n'y ont pas droit de cité.
El Magnifico propose des
vins Haute-Couture comme
dirait Christian Le Squer,

le Chef du V au George V.
Haute-Couture sans tirer

sur les prix car pour lui, la
notion de partage prime sur
le tiroir caisse.

BRUNOQUENIOUY

Tout amateur de vins
aimerait avolr un Bruno
Quenioux dans sa poche ou
dans son carnet d'adresses.
Ou les deux. Véritable
passionné par la vigne et ce
qu'elle produit, le caviste star,
I'un des meilleurs de France,
a toujours le vin qu'll faut au
bon moment. Sa cave, Philo
Vino, est un sanctuaire que
l'on visite preusement en
sachant que le meilleur est a
venir. Saint Bruno veille sur
nous.

QJ‘(‘
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chocolat

LE CAHSER
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(I:‘lJIEﬂL MARLETT!
encore fait appel a

l'intelligence artificielle

pour avolr une Meéere Noél

plus vraie que nature,

une Meére Noél joyeuse et SR iner
enjouée. Une Mere Noél
qui résume a elle seule
l'esprit de Noél, l'esprit
de fétes de ce numéro
également placée sous le
double signe du chocolat
et du Whisky japonais.
Une Mere Noél que l'on
retrouve tout au long de
ce numéro 25 qui, nous
l'espérons, vous plaira.

Romainey aiba

Enjoy it.
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14 GUIDE DES VINS DU MOMENT
Des vins a déguster avec des plats du moment.

S0 LA SITUATION EST ,GRAVES MAIS
PAS DESESPEREE
par Annie Verseire & David Maho.

54 MES MEILLEURS COPAINS
Julia Scavo nous présente ses meilleurs copains
champenois.

58 LE PERE NOEL EST UNE ORDURE
Pas tant que cela puisqtu'il nous offre l'occasion
d'un match Gewurztraminer vs Muscadet.

62 DESACCORDS VINS/CHOCOLATS
Annie Verseire tente de faire des accords
chocolats/vins avec Jean-Paul Hévin & Pierre
Marcolini.

66 LABONNE ANNEE
Jean-Paul Hévin désire faire du chocolat
millésimé, est-ce bien raisonable ?

68 LE SAMOURAI
Rue du Bac, un samourai sévit pour le plus
grand plaisir des amateurs... de vins et de
spiritueux.

71 LE JAPON A PORTEE DE MAIN
Nul besoinde prendre l'avion pour avoir un peu
d'air du Japon.

72 LES SEPT SAMOURAIS
Sept Whiskys japonais accordés avec Jean-Paul
Hévin, toujours lui et Marco Bernabino.

82 LES BONS PLAISIRS
Pierre Marcolini propose un coffret de
chocolats remplis avec des Whiskys japonais.

84 LE (POULET) FRIT, C'EST CHIC
Et cela permet de faire de jofis accords avec de
tres bons Champagnes.

88 IT'S KFC XMAS
Noél a Tokyo, c'est avec KFC que cela se passe.

90 EMBARQUEMENT IMMEDIAT A
QUAI 108

92 CA SE CORSE VRAIMENT
Loic Bermani nous emmeéne en Corse
découvrir le Domaine d'André Cardosi.

96 DU LIMOUX DANS LA GACHETIE
Néo vigneron, Stéphane Bernatas n'en fait
pas moins des vins de Limoux d'une grande
élégance.

99 LAISSEZ VOUS TENTER PAR LE
MATHON
Thierry Guemas nous fait découvrir le
Domaine de Jérome Mathon.
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102 UN TAXIPOUR LEM
Le Musée du Vin s'est offert un liftin

% salutaire,

voyage au centre des profondeurs de Paris.
106 LE PETIT PRIX DE MONACO
Monaco abrite une distillerie qui fait

L iy, F 3 : ; dr
k/? Distillerie de 4= D t L r
d'excellents alcools... & petit prix. e

110 TOP GOURMANDISES
Carl Marletti partage avec nous ses coups de
cceur du moment.

112 CAGNES SUR MAIRE

lle rey Cagnes, le véritable beau gosse de la
atisserie arrive ENFIN a Levallois-Perret...

114 LE BLEU EST MIS
Clem & Gwen, deux amis, deux boulangerie-
patisseries...

118 CHEZ JULIEN..DUVIVIER
Chez Julien est une adresse incontournable des

ords de quais.

120 APPLINUTILES
Quand 01Net se trompe de débat a propos des
applications censées nous aider a choisir un vin.

128 L'IBIS ROSE DE LABASTIDUM
A Fronton, le Domaine de Labastidum fait des
vins atypiques dont un rosé a la si jolie bouteille.

130 LA TRAVERSEE DES PARIS 1 1
Ni Jean Gabin, ni Bourvil ne sont a l'origine de
French Bloom qui propose quelque chose qui
n'a pas grand chose a voir avec de l'alcool.
132 LIVRES A OFFRIR
138 LE CRACK TAMBOUR DE LOUIS
VUITTON

La nouvelle Tambour de LV met les pendules a
eure.

140 EN PLEIN DANS LE MILLE
La RM 21-02 Tourbillon Aérodynede a tout
pour elle.

Py
142 C'EST CHIC LA FREAK
La Freak [One Ops] est vraiment unique.

144 ROTHKO SANS SES FRERES
148 SANS MOBILIS APPARENT

154 MARGINAL, LE SOLITAIRE T
Voila un casque T+A 3 1299 euros.

156 LA SITUATION EST VRAIMENT
GRAVES
KEF et Lotus s'associent pour une enceinte

sans fil trés graves.

158 LELOTUS {)AUNE ELECTRIQUE
Le Lotus n'est plus

s bleu mais jaune et, en plus,
électrique.

162 REINVENTER LA ROUE
Bell & Ross s'offre une moto.

SAireak Qossin
164 ANCIENS NUMEROS
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JUVINAUTRENENT

ENVOYEZ NOUS UN MAIL A:
REDACTION@TOPLEMAG.FR
ET C'EST TOUT !
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3 cuvées au 1OP de ce numéro

Les huit vins de cette sélection représente quelques coups de coeur de la
rédaction, des TOP 20 qui illustrent bien tout le plaisir que peut offrir le vin.

A boire avec conscience sans modération.

DOMAINE DE CIGALUS BLANC 2021
DOMAINE DE CIGALUS

On aime ou n'aime pas Gérard Bertrand, mais on ne
peut pas dire que ce Clgalus manque de charme et
pas seulement. Une tres belle bouteille a découvrir
p18.

LE ZOUAVE CROZES HERMITAGE 2021 RQEGE
DOMAINE JEAN ESPRIT

La, on touche a I'excellence, au plaisir ulti que
peut procurer un Crozes- Hermltcge Ce Iouave n'en
est pas un. C'est plutot un pur vin de plaisir qui

ne manquera pas d'enchanter les tables les plus
exigeantes. Page 32.

SUHEL

CHRISTOPHE PICHON BERYL HERMITAGE 2021
DOMAINE PICHON PERE & FILS
Christophe Pichon a encore frappe "1 Mqiis que fait

la Police ? Rien, et elle a bien raison canson Béryl r
Hermitage 2021 est un ravissement p e palais
autant que pour les papilles. Pourvu que la Police ne

le rattrape jomais. Page 34.

&5 MR
SAINT-JOSERH

ST JOSEPH ROUGE LES ROYES 2021
DOMAINE COURBIS

Voila un Saint-Jo' pleln de joie et de bonheur pour
passer de bonnes fétes avec la certitude de ne
pas se tromper. Un Saint-Joseph qui s'accorde
parfaitement avec un curry d'agneau aux épices
douces et amandes. Page 44.




CASTELLU D ALBA 2021 CORSE (ROUGE)
CASTELLU D'ALBA

André Cardosi aime faire des vins qu'il aime boire.
Comme il a raison car il les fait bien. Passé par les
agrumes avant de faire du vin, il a trouvé sa voie
pour mieux tracer la notre avec des vins élégants
que I'on peut enfin acheter a Paris. Pages 46 & 92.

THE NEW BLACK WINE 2015

CLOS TRIGUEDINFI

Jean-luc Boldes méme en prenant des faux airs
d'américain, n'arrive pas a faire des vins médiocres.
Celui-la n echappe pas a la regle On est dans le
sublime de bout en bout de la dégustation. Désolé,
JL, pour la médiocrité, il faudra repasser. Page 48.

IMAINE oo CHEVAIR

=

GRAND CRU CLASSE DE GRAVES BLANC 2020
DOMAINE DE CHEVALIER

Ce Domaine Chevalier est vraiment Graves, tres
Graves. Domaine emblématique du bordelous,

ce Graves 2020 est une petite bénédiction. A
cent euros, c'est bien le moins mais cela les vaut

largement. Page 52.

GRANIT ROSE 2022 BROUILLY

DOMHINE JEROME MATHON

Merci a Thierry Guemas de nous avoir fait découvrir
ce domaine d'un paysan vigneron qui fait de tres
bons vins. Un personnage attachant qU| fait du
vin avant de faire du Beaujolais. Une tres belle

découverte. Page 99.




? I TOP 20 - GUIDE DES VINS DU MOMENT

LES VINS
DU
MOMENT

par Julie Lareyne & Annie Verseire

n'est plus beau que d'étre en famille,
entre amis pour célébrer des fétes qui
unissent tant les coeurs que les ames.
Le vin est probablement le meilleur
compagnon pour féter avec joie et
plaisir ces moments uniques, du moment que
la qualité I'emporte largement sur la quantité.

Iest bientot la fin de l'année et rien

Ce Guide des Vins du Moment célebre
cette fin 2023 avec cinq plats du
moment accordés comme 1l se doit:

Poélée de Saint-Jacques a la creme de safran,
Bar braisé au Champagne, Chapon roti aux
marrons, Foie de veau a la vénitienne, Curry
d'agneau aux épices douces et amandes.

Bonne dégustation et bonnes fétes.

) Sl g
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La cuvée
d'Hermitage blanc
Opale 2021 est issue
d'un assemblage de 95% du
cépage Marsanne et 5%

du cépage Roussanne. Le vin
est élevé 18 mois en
fats de chéne.

NOHDId
IH4 QLS HS

DOMAINE PICHON PERE & FILS
CHRISTOPHE PICHON OPALE HERMITAGE 2021
(BLANC)

Une magnifique bouteille sur I'élégance et la délicatesse. Le nez
mtense décline des notes de miel, de fleurs blanches et d'épices.
La bouche est riche, puissante, gourmande, équilibrée avec une
bonne persistance aromatique. Opale sera magique sur une lotte
roti au beurre blanc ou une poélée de St Jacques a la creme de
safran. 64€. Certains vins du domaine sont disponibles chez Philo Vino, 6

Place d’Estienne d'Orves, Paris 9e.
9

www.domaine-pichon fr



https://www.domaine-pichon.fr/
https://philovino.fr/
https://philovino.fr/
https://www.instagram.com/philovino.bruno.quenioux/?hl=fr




DOMAINE DE CIGALUS
DOMAINE DE CIGALUS BLANC 2021

Un vin de grande séduction doté d'une réelle personnalité. Du beau
travail qui met en valeur le travail effectué au Domaine de Cigalus,
propriété de Gérard Bertrand. Ce vin prouve que la Biodynamie peut
étre festive sans étre dogmatique. Le nez est fin, subtl, élégant et doté
d'un grand potentiel aromatique, dévoilant des ardbmes d'agrumes et de
fruits a chaiblanche. La bouche est riche, soyeuse, équilibrée, jolie
vivacité, du fruité ainsi que de la finesse. Ce ne sera que bonheur sur
une belle poélée de St Jacques a la creme de safran ou sur des asperges
blanches sauce crémée. 37 euros.

www.gerard-bertrand.com



https://www.gerard-bertrand.com/collections/cigalus
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DOMAINE DE CIGALUS
AB ET DEMETER

Le domaine est certifié AB c'est
a dire proposant des vins bio
et DEMETER, c'est a dire en
Agriculture biodynamique.
Clest méme l'un des premiers et des
plus important domaines cultivés en
biodynamie de France.



DOMAINE JEAN-CLAUDE MARSANNE
¥4 0%8= | SAINT-JOSEPH BLANC 2022

Avec le safran, on a un coté tres vertical, on va donc aller
SAINT-JOSEPH | sur un vin qui a de la chair tout en ayant de la minéralité
o AN S 0TS évidemment. C'est une Marsanne qui a du volume avec une
e ™ | eau qui est tres fraiche, tres limpide pour respecter la Saint-
e ® | Jacques sachant que T'on a du safran. Ce n'est pas le moins
. _ | cher des Saint-Joseph mais c'est une splendeur. 38€ chez Philo
Vino, 6 Place d'Estienne d'Orves, Paris 9e.

www.domainemarsanne.com

. DOMAINE BERNATAS
LA PETITE CORDILLERE 2021 (BLANC)

Une tres jolie réussite, un vin parfaitement élaboré, remarquable et

surprenant.

Nez mtense d'herbe coupée et de zestes d'agrumes. Bouche

savoureuse, ronde, bien équilibrée riche en fruits, minérale et

gourmande. Que du plaisir. Extra sur une poélée de St Jacques a la

creme de safran ou des ravioles de tourteau. 19 euros.
domainebernatascom



https://domainebernatas.com/
https://www.domainemarsanne.com/
https://philovino.fr/
https://philovino.fr/
https://www.instagram.com/philovino.bruno.quenioux/?hl=fr

. DOMAINE PEYRE ROSE
COTEAUX DU LANGEDOC ORO 2005

Lidée avec cet accord, c'est de prendre un vin avec une typicité sudiste
avec des fruits a chair jaune, avec un peu d'oxydation, un c6té riche.
Un vin dans lequel on retrouve le c6té safran du plat, quelque chose

d'assez enveloppant et comme 2005 est un tres beau millésime, ce
n'est que du bonheur. 96 euros aux Caves Bardou 124 rue du
Faubourg Saint-Denis Paris 10e.

pos de site Internet

DAMIEN LAUREAU
LES GENETS VAL DE LOIRE 2019

Lidée, 1c1, est de faire I'accord avec les Saint-Jacques comme
le Chenin aime beaucoup les épices et le safran. C'est un long
Chenin, complexe dont les tanins sont bien imbriqués avec
l'acidité cristalline et la saliité persistante qui feront merveille
avec les Saint-Jacques. Un accord qui fonctionne parfaitement.

36,50 euros aux Caves Bardou 169 Bd Pereire Paris 17e
domainelaureaucom



https://domainelaureau.com/
https://www.cavesbardou.com/
https://www.cavesbardou.com/
https://www.cavesbardou.com/

DE LA TERRE...

CHATEAU CASTIGNO
TRAIT DE LUNE N°1 (BLANC)

- | Cestunvin qui a fait causer a la rédaction.-Autant les premiers vins
de Castigno nous avaient semblé "un peu courts", autant pour celui-
ci, 1l y a débat. Entre temps, le domaine a changé de maitre de chai
et cela se sent immédiatement en bouche. On est face a un vin d'une
grande délicatesse avec un nez d'une grande fraicheur aux aromes de
fruits blancs et d'agrumes. La bouche est délicate, fraiche et ronde,

" | aromatique et bien équilibrée. Il sera extra sur une poélée de Saint

t Jacques a la créme de safran ou un filet de pageot sur sa patate douce.

llagecastigno.com



https://villagecastigno.com/fr/
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X VILLAGECASTIGNO : 9
Castigno, cest avant tout un village situé dans le pittoresque - ?:
s % village d’Assignan, en Occitanie. Un village constitué d'un - 4 o
il -‘r_‘f-fl‘ ) hétel cing étoiles, de trois restaurants dont un étoilé, d'une S '
B _ brasserie et d'un domaine viticole. Un endroit unique qu'il
ST e A fait bon fréquenter quand le soleil est au rendez-vous. Le "
| S, SO clou du spectacle étant, sans doute, le chai en forme de —.
i £ bouteille qui abrite la boutique du domaine.
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AGNE DELAMO

oINS C atson sceur du Mesnil
hique Champa: s S

droite ligne avec ceux de Salon. Ce
pagnes de réception(s), de fétes
Blanc de Blancs 2018 n'échappe pa:
élégante touche gastronomique. Sa b e légerement épicée, sa
pointe citronnée comme sa fraicheur fruitée et estivale se marieront
parfaitement avec une belle poélée de St Jacques a la creme de safran
ou un bar braisé au Champagne. 75€.

www.chompagne-delamotte.com

VERITABLE CHAM I;AGNE



https://www.champagne-delamotte.com/fr/

100% Chardonnay, Le

Mesnil
Chouilly,

Oger, Cramant,

Avize,

)

: 5 g/litre.

Dosage

Oiry

DE SALON




Cette édition spéciale
en collaboration avec l'artiste
Alice Louradour est limitée a 1000
bouteilles.

EPC CHAMPAGNE
BLANC DE BLANCS 2011 EDITION

LIMITEE AVEC ALICE LOURADOUR

Difficile de se tromper avec ce Champagne signé EPC, un joh Blanc
de Blancs dont les raisins sont 1ssus de la récolte 2011 qui se veut

un Champagne d'épicurieux. Mieux encore, pour EPC, 1l s'agit du
Champagne pour marquer des points avec belle maman. Peut-étre,
en tout cas, ce Champagne au nez épicé sur fond de fruits confits et
gourmands, avec ses fines bulles et sa finale majestueuse et saline fera
des merveilles sur un bar braisé au Champagne. 85€.

epc-champagne.com



https://epc-champagne.com/
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LUCIEN AVIET , ,
TROUSSEAU 'CUVEE DES GEOLOGUES'
NONCEAU 2018

Lucien Aviet, c'est la haute tradition du Jura, le gardien du
temple, on parle d'un vigneron completement incarné, pas de
storytelling, que du bon vin. La chair du bar a un c6té presque
viande et pour y répondre, ce Trousseau Nonceau de chez
Aviet est parfait. Avec une minéralité et un poivre énorme

‘1"'"1'.-" &l qui ira bien avec le c6té Champagne. 47,50€ chez Philo Vino, 6

Place d’Estienne d'Orves, Paris 9e.
o)

< pas de site Internet

CHATEAU DE LA JAUBERTIE

MIRABELLE DU CHATEAU DE LA JAUBERTIE 2021
(BLANC)

Un joli vin fin, délicat et équilibré.
Nez agréable, frais et concentré marqué par des aromes exotiques. La
bouche est riche, vive, fraiche, fruitée et trés minérale,

Parfait avec un bar braisé au Champagne ou des cannelloni de
tourteau. 17 euros.

www.chateau-joubertie.com

A@Mﬁ
i



https://www.chateau-jaubertie.com/
https://philovino.fr/
https://philovino.fr/
https://www.instagram.com/philovino.bruno.quenioux/?hl=fr

CLOS TRIGUEDINA
PETITES CAILLES 2016 (ROUGE)

Un grand vin qui séduit par sa délicatesse et son caractere affirmé.

Le nez riche et complexe offre une belle gamme aromatique, de fruits
noirs, d'épices et une pointe de fumé. La bouche est gourmande avec
de la puissance mais aussi de I'élégance et surtout du plaisir, belle
mtensité aromatique, tanins savoureux. Magique sur un tartare

de boeut ou un chapon réti aux marrons.

Dans un coffret de 3 vins, 98 euros.

wwwilbaldes.com

*

DOMAINE EMMANUEL TABONI
NUITS-SAINT-GEORGES 2021

Ce Nuts-Saint-Geroges d' Emmanuel Taboni est une belle

e Kayianne réussite, un hommage a l'appellation, surtout en millésime
Py 1 2021. On est littéralement sur la fraicheur, le petit fruit,
quelque chose d'assez dynamique, d'assez frais tout en restant
IS-SAINT-GE O super €élégant. On a la densité des Nuits tout en ayant 'effet

millésime. Tres bon vin de garde qui fera sensation avec
un chapon aux marrons ou un magret de canard aux épices
douces. 56 euros aux Caves Bardou 124 rue du Faubourg

- Saint-Denis Paris 10e.

pos de site Internet



https://www.cavesbardou.com/
https://www.cavesbardou.com/

DOMAINE ARMAND HEITZ
JULENAS 2021

Armand Heitz est un paysan vigneron qui, parfols, met un costume
de maitre d'école pour nous rappeler que le Beaujolais, c'est aussi

ou encore la Bourgogne. Avec son joli Juliénas, un vin aux accents
masculins, sucré offrant une belle fraicheur et des tanins légers, 1l sera
1déal sur un beau tournedos ou sur un chapon aux marrons. 16 euros

chez Caves Carriére, 12 rue de Skopje a Dijon.

armandheitz.com



https://armandheitz.com/
https://www.caves-carriere.fr/
https://www.caves-carriere.fr/
https://www.caves-carriere.fr/
https://www.instagram.com/cavescarriere/?hl=fr

JULIENAS DES AS

DOMAINE ARMANDHEITZ

Armand Heitz, cest un peu le couteau suisse de la
Bourgogne. Paysan vigneron, c'est une personnalité devant
laquelle on ne peut que sarréter quand on la croise.
Vigneron donc, il propose également sur son domaine une
activité restaurant lors des beaux jours. Et comme si cela ne
suffisait pas, Armand se fait un malin plaisir de proposer
des biéres vigneronnes de haut-vol, de compétition pourrait-
on dire qui mettent a lamende toutes les petites productions
dites craft, souvent sans grand intérét. Par ailleurs, Armand
Heitz accueille les voyageurs au sein de son chdteau pour des
séjours oenotouristiques mémorables. Et comme si cela ne
suffisait pas, on peut y acheter des bonnes viandes de beeuf et
d'agneau dignes des meilleures boucheries frangaises.

ARMAND HEITZ

2021




Le Domaine Jean
Esprit est consitué de 22
hectares situés a Pont de 1'Isére
dans la partie nord de la Vallée du
Rhéne, au sud de l'appellation
Crozes-Hermitage.

LE ZOUAVE CROZES-H

ERM
2021 R

domaine-espritcom



https://domaine-esprit.com/
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Lappellation
Hermitage située
sur la rive gauche
du Rhone, est plantée
sur la totalité de la surface de
production. Elle produit des
vins blancs (35%) et
rouges (65%).

DOMAINE PICHON PERE & FILS
CHRISTOPHE PICHON BERYL
HERMITAGE 2021 (ROUGE)

Chez Christophe Pichon, s1 on aime la plaisanterie, 1l n'est pas question
qu'elle se retrouve dans les vins du domaine. Cet Hermitage est un
hommage a l'appellation de la Vallée du Rhone. Le nez est riche

et complexe avec de magnifiques notes de fruits cuits tandis que la
bouche est élancée, structurée, persistante et intense, avec des tanins
veloutés. Beryl sera extra sur un carré de porcelet laqué ou un chapon
roti aux marrons. 64€. Certains vins du domaine sont disponibles chez Philo
Vino, 6 Place d’Estienne d'Orves, Paris 9e.

www.domaine-pichonfr



https://www.domaine-pichon.fr/
https://philovino.fr/
https://philovino.fr/
https://www.instagram.com/philovino.bruno.quenioux/?hl=fr

LEDOMAINE
CHRISTOPHEPICHON

Le Domaine Christophe
Pichon est I'un des symboles
de ce que la Vallée du Rhone

a de plus beau a dévoiler.
Situé a Chavanay, 1l propose
une visite de cave ainsi qu'une
belle notion du partage avec
une dégustation des vins de la
Vallée du Rhone. Les vins du
domaine sont des mécaniques

d’orfevrerie qui ont une

palette aromatique ample.
Ce sont des Saint Joseph, des

Condrieu, des Cote-Rotie, des LN

Cornas, des Croze-Hermitage
et des Hermitage de précision
pour un plaisir sincere et
généreux.
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CHATEALU ©
E

CHANTEGRIVE

Avec le Chateau Bellegrave, on parle d'un vigneron qui dppdrtlent
a sa terre, ce qui donne des vins exemplaires. Cest quelqu un qui
aune 1dee du Pomerol qui est basée sur son terroir et non sur
lIdée marketing que 'on s'en fait. Son Pomerol est d'une finesse et
d'une légereté avec une grande intensité de saveur. On est dans la
profondeur qui convient a la délicatesse de la chair du Chapon. 57€
chez Philo Vino, 6 Place d'Estienne d’'Orves, Paris 9e.

CHATEAU DE CHANTEGRIVE
GRAVES 2020 (ROUGE)

Un vin de plaisir qui exprime bien le terroir et les cépages.
Le nez révele des ardbmes de fruits noirs bien murs. Bouche
franche et fraiche, ronde au fruité attrayant, tanins fins et
suaves. Ce Graves sera définiivement extra avec un chapon
roti aux marrons ou du boeuf bourguignon. 16€.

GRAVES 2019 (ROUGE)

D'un rubis chatoyant, son nez pur et délicat offre un fruit
vibrant faisant parler la prune rouge et la cerise, le cassis
croquant. Le boisé fin et temté de toast, le chocolat impregne
ce fruit. Palais ample et soyeux, d'acidité pondérée et fraiche,
1l offre une veine tannique, tanin ferme au grain fin. Généreux
mais sans chaleur, un tres bon vin juteux, de structure juvénile
ferme, mais pas austere, son fruit épicé se méle au chocolat, a
la temnte de cacao. La gousse de vanille, la cannelle, la muscade
s “attardent sur la longue finale. Longue garde. Leur Cuvée
Caroline en Blanc est exquise !

www.chontegrive.com

. /M’

POMEROGI

CHATEAU BELLEGRAVE
POMEROL 2014 Lo B |

bellegrave-pomerolcom



https://bellegrave-pomerol.com/
https://philovino.fr/
https://www.chantegrive.com/
https://www.instagram.com/philovino.bruno.quenioux/?hl=fr

DOMAINE CLE DE ST THOMAS
CLEF DE ST THOMAS BLANC 2020

Une supérbe bouteille, un excellent Chateauneuf-du-Pape pour
ment de dégustation. Les aromes puissants allient un
oté a des notes d'épices et de réglisse. Bouche ample,

régg puissante, fruitée, tanins souples et soyeux. Un bon vin
es q&* extra avec un civet de lievre ou un foie de veau a la
vénitienne. Du bonheur en bouteille.
34,90 euros.

calissa utique.fr

¥ x pe



https://calissanneboutique.fr/
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CHATEAU
MARTIGNAC | ¢
GRAVES <
i CHATEAU MARTIGNAC
' AMBASSADEUR DE GRAVES 2019 (ROUGE)

Un vin bien élaboré, qui exprime a merveille son terroir.

Nez flatteur exprimant des arébmes de fruits frais et de déhcates
notes de cacao. En bouche la chair est fine, les tanins soyeux
tapissent le palais de fruits, d'épices et de fraicheur, belle fin

de bouche sur le plaisir. Magique sur un foie de veau a la
Vénitienne ou sur un roti de boeuf aux girolles. 1Seuros.

www.vignobles-labuzanfr/chateau-martignoc

.

CLOS FLORIDENE | |, =ke

s FLORIDENE

GRAVES 2020 (ROUGE) | | ==

Un vin de caractere qui comblera les amateurs de Graves accessibles. F
Nez charmeur ou le fruit s'exprime avec des notes d'épices et de
fumées. La bouche dense révele une chair savoureuse et bien batie,
belle palette aromatique, tanins veloutés. Il sera extra sur un chapon
rotn aux marrons ou des cotelette d'agneau grillées.

22 euros.

www.denisdubourdieu.com/clos-floridene



https://www.denisdubourdieu.com/clos-floridene/
https://www.vignobles-labuzan.fr/chateau-martignac/

.

CHATEAU LA ROSE SARRON
GRAVES 2020 (ROUGE)

Une bouteille qui offre du plaisir pour "pas cher".

Nez flamboyant sur les fruits rouges et noirs avec des aromes de
moka et des notes légerement torréfiées. Bouche ronde, charnue,
harmonieuse et gourmande, tanins soyeux.

Superbe sur un fole de veau a la vénitienne ou un lapereau roti.
11 euros.

www lo-rose-sarron.com

CLOS,.CIBONNE X
CHATEAU CIBON COTES DE PROVENCE 2019

Un grand Rosé élégant sera 1déal avec ce foie. Avec le foie, 1l
faut de I'mtensité, beaucoup d'intensité parce que le foie est
volumineux, on a également du moelleux et beaucoup de goit.
Mauis 1l ne faut pas tomber dans le piege du tanin car le vinaigre
n'aime pas le tanin et en face du foie, 1l faut de la minéralité, de
la longueur et ce rosé a tout cela. On est en présence d'un rosé
qui a tout d'un grand blanc avec des notes de fruits rouges un
peu ambrées. S6€ chez Philo Vino, 6 Place d'Estienne d'Orves,

Paris 9e.
www.clos-cibonne.com

39



https://www.clos-cibonne.com/
https://philovino.fr/
https://philovino.fr/
https://www.la-rose-sarron.com/
https://www.instagram.com/philovino.bruno.quenioux/?hl=fr

oma ue&nanh Tres joli nez

oyeuse, séduisante et fraic

ne ou un pavé de biche.




Le Domaine d'Fole
situé dans les Bouches du
Rhone ne se contente pas de
fa1re des vins Bio, il fait également

des huiles d'olive, également
Bio.




*
DOMAINE RIJCKAERT

Une curiosité que le domaine Rijckaert puisqu'l est a la fois
en Bourgogne et dans le Jura, d'ou le Savagnin cher au Vin
Jaune. Cet Arbois 2019 est un vin tres bien travaillé, tres vif,
tres tendu avec un petit peu d'oxydation mais surtout de la
fraicheur, un brin de bergamote. Tres élégant vin, au rapport
qualité/prix dément, qui s'accordera parfaitement avec un foie
de veau a la vénitienne.

26,50 euros aux Caves Bardou 169 Bd Pereire Paris 17e.
rickoertfr



https://www.cavesbardou.com/
https://rijckaert.fr/

*

DOMAINE LA SUFFRENE
LES LAUVES BANDOL 2018 (ROUGE)

Un vin de gastronomie qui réserve d'agréables surprises.

Nez expressif avec un élégant fruité mar (cassis, cerise) souligné de notes de
fruits secs et d'épices. Bouche élégante, soyeuse, puissante et chaleureuse tanins
souples. Parfait sur un curry d'agneau aux épices douces et amandes ou une
canette roti aux cepes. 32,50 euros.

domaine-la-suffrene.com

DOMAINE CHANTE CIGALE
Pl CHATEAUNEUF-DU-PAPE

Pi, ce n'est pas 3,14159... mais la forét de Pignan qui donne
également son nom a un vin d'Emmanuel Reynaud mais, 1a,
on s'écarte du sujet. Donc Pi comme Pignan, la forét qui va
aérer la parcelle. Ce Chateaneuf est treés dense, tres confituré
avec ce 1009 grenache expressif avec une finale mentholée
Wi d & | qui conviendra parfaitement a un curry d'agneau aux épices
%m {_.‘f % | douces et amandes. Vin gourmand s'il en est vendu 50 euros
aux Caves Bardou 124 rue du Faubourg Saint-Denis

mm— (71
www.chontecigale.com



https://www.chantecigale.com/
https://www.cavesbardou.com/
https://www.cavesbardou.com/
https://www.cavesbardou.com/
https://domaine-la-suffrene.com/

HdaSOI-LNIyg
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DOMAINE COURBIS
ST JOSEPH ROUGE LES ROYES 2021

Du grand art, un SaintJoseph remarquable.

Nez intense et généreux de fruits bien mirs, finement poivré. Bouche
soyeuse, élancée, structurée, séduisante et harmonieuse, tanins élégants
et racés. Magique sur un curry d'agneau aux épices douces et amandes
ou un pigeon roti. 37 euros.

www.vins-courbis-rhone.com

DOMAINE MONTRIUS o
GIGONDAS TERRE DES AINES 2017

Pour corser un peu l'exercice de l'accord, un rouge sera
splendide a condition de bien le choisir. Avec ce Gigondas de
compétition, les épices douces seront comblées. Et c'est un vin
qui propose de la richesse en notes de téte. Par contre, on finit
sur la finesse, 1'élégance, la pureté, la longueur et une grande
propreté pour libérer les papilles. 36,50€ chez Philo Vino, 6

Place d’Estienne d'Orves, Paris 9e.
o)

www.monfirius.com



https://www.montirius.com/
https://philovino.fr/
https://philovino.fr/
https://www.vins-courbis-rhone.com/
https://www.instagram.com/philovino.bruno.quenioux/?hl=fr
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. &'| CHATEAU LA ROSE SARRON
WROSESARRONE | AMBASSADEUR DE GRAVES 2021

Ce vin net, fleurt et fruité est un vrai plaisir qui vaut un peu
plus que son petit prix. Au nez, les nuances fruitées expriment
des notes d'agrumes confits, de péches et de poires. La bouche
est fraiche, généreuse, aromatique, elle offre un équilibre
parfait entre tendresse et nervosité. C'est vraiment Graves !

GRAVES

Parfait sur un curry d'agneau aux épices douces et amandes ou
avec un carpaccio de langoustines. 12€.

www.la-rose-sarron.com

CHATEAU ROQUETAILLADE LA GRANGE | | "“S5ibie™
GRAVES 2019 (ROUGE) | | :

Une superbe réussite, un vin d'une grande élégance.

Nez délicat aux parfums de fruits rouges et d'épices. Bouche
onctueuse, gourmande, ample et bien proportionnée, avec du fruité,
tanins suaves. Parfait avec un curry d'agneau aux épices douces et
amandes ou sur des noisettes de chevreuil, sauce grand veneur.

17 euros.

pos de site Internet

Qn‘



https://www.la-rose-sarron.com/

CASTELLU D'ALBA...

Autrefois,
producteur d'agrumes,
André Cardosi fait désormais
des vins qu'il aime boire. On a
envie de faire comme lui.
Voir le sujet de Loic
Bermani page 92

ELLU D'ALBA

b ° | -
tr %beau vin charmeur, bien élaboré et tres expressif.

délicat et subtil, ou se mélent des notes de fruits et d'épices.
ouche équilibré, elegante onctueuse et enveloppante, belle
Faicheur, savoureux aromes, tanins fins et souples. Ce vin corse
sera magnifique avec un plateau de charcuterie corse (bien sir)
ou.un curry d'agneau aux épices douces et amandes. 32€ a la Cave
'wi, Pere & Fils 5 rue Bréa Paris Ge.

pos de site Internet

x
)

\
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https://www.cavebermani.com/
https://www.cavebermani.com/
https://www.instagram.com/bermanipereetfils/?hl=fr

* D'accord avec vous, c'est tiré par les cheveux... d'Albator.



CLOS TRIGUEDINA

THE NEW BLACK WINE 2015

Un Cahors avec une vraie typicité. Ce vin n'a pas d'égal, c'est
un OVNI, un vin d'exception a découvrir absolument. Le nez
est concentré, flatteur avec des arébmes de fruits compotés et
d'amandes grillées. La bouche est intense, riche, harmonieuse,
sensuelle, avec une tres belle richesse aromatique et des tanins
soyeux. Extra avec un curry d'agneau aux épices douces et
amandes ou un confit d'oie et pour un grand plaisir sur une
truffe en crotte de sel. 96€.

www jlbaldes.com

DOMAINE BERNATAS

REGARDE LE SILENCE 2020 (ROUGE)

Un vin doté d'une belle personnalité.

Nez de fruits murs rehaussés d'une pointe de chocolat. Bouche
gourmande, soyeuse, ¢élégante, fruitée, tanins soyeux.

Magnifique sur un curry d'agneau aux épices douces et amandes ou sur
une belle cote de boeuf aux cepes.

16 euros.

domainebernatas.com



https://domainebernatas.com/
https://www.jlbaldes.com/

ronde, bien équilibrée avec de la puissance et de 1'élégance, les tanins
sont gourmands. Parfait sur un curry d'agneau aux épices douces et

‘ CHATEAU BEAU SITE
SAINT ESTEPHE 2019 (ROUGE)

Un vin flatteur qui offre beaucoup de plaisir a la dégustation.
Nez riche sur les fruits noirs et les épices douces. La bouche est

amandes ou une cote de veau aux girolles. 22 euros.

www.chateau-beausite fr

DOMAINE LA TOUR BOISEE
JARDIN SECRET MINERVOIS 2019 (ROUGE)

Une magnifique bouteille, résultat d'une vinification soignée,
propre au domaine. Nez expressif marqué par les ardbmes

de fruits noirs et souligné d'une pointe d'épices. Bouche
ample, généreuse et bien équilibrée, reposant sur une matiere
concentrée et racée bien présente, révélant des aromes
profonds de fruits. Magique avec un curry d'agneau aux épices
douces et amandes ou un dos de lievre a la broche. 35€.

www.domainelatourboisee.com



https://www.domainelatourboisee.com/
https://www.chateau-beausite.fr/
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| GRAVES |

La situation est

GRAVES

GRAVES

E‘:RAND VIN DE BORDEAUX

Effectivement, elle n'est pas aussi grave que
dans le film signé Jacques Besnard' avec Jean
Lefebvre, Michel Serrault, Maria PacOme et la

charmante Cécile Vassort. Les Graves, c'est la face
abordable de Bordeaux... qui peut parfois étre
inaccessible, tutoyant |'exceptionnel comme avec
le Chateau Haut-Brion ou Chateau Smith Haut-
Lafitte, étendards de Pessac-Léognan.

par Annie Verseire
avec David Maho
Pessac-Léognan addict

1 - La situation est grave mais pas désespérée sorti en 1976, film comique assez loufoque
dans la lignée de ce qui se faisait dans le genre dans les années 70.


https://www.instagram.com/lapprentisommelier/

a situation est grave mais pas

désespérée, Maria Pacome, Jean
Lefebvre et Michel Serrault en ont
convenu en 1976 en tournant un film
loufoque comme le cinéma francais en
faisait dans ces années-la. Tournée en
région parisienne, cette comédie n'a
aucun rapport avec l'appellation des
Graves si ce n'est qu'elle a pour décor
un chateau mais qui n'est pas bordelais.
Si la situation est Graves mais pas
désespérée, c'est tout simplement parce
que l'appellation Graves a des choses
a dire, a raconter, de quoi faire des
films d'émotions véhiculées par des vins
certes, moins connus que ceux de Saint-
Emilion, mais qui n'en sont pas moins
remarquables. Plus abordables que
ceux du voisin bordelass, les Graves ont
des arguments a faire valoir avec deux
appellations communales, ' AOC Cérons
et, surtout, 'AOC Pessac-Léognan. Et
comme, contrairement a certanes 1dées
recues, on fait des vins Blancs dans le
bordelas, du coté des Graves, on ne
déroge pas a la regle. Mieux, on la sublime
avec quelques Blancs remarquables
qui profitent de trois beaux cépages, le

Sémillon, le Sauvignon et la Muscadelle.
Cecat dit, s1 le Bonheur est dans le Pré,
pour les Grosettte! Graves, c'est dans

les Rouges que l'on le trouvera. Avec
des fers de lance, des vedettes qui
crevent littéralement 1'écran intitulées
Chateau Bouscaut, Chateau Carbonnieux,
Domaine de Chevalier, Chateau Couhins,
Chateau Couhins-Lurton, Chateau Fieuzal,
Chiteau Haut-Bailly, Chateau Haut-Brion,
Chateau la Tour Haut-Brion, Chateau
Latour-Martillac, Chateau Laville Haut-
Brion, Chateau La Mission Haut-Brion,
Chateau Malartic-Lagravriere, Chateau
Olvier, Chateau Pape Clément et Chateau
Smiuth Haut-Lafitte, tous des Grands Crus
Classés de Graves.

Alors, franchement, on peut le dire,
c'est vraiment Graves mais pas du tout
désespéré. Bien au contraire, c'est
excellent !

1 - En référence a la famille Groseille, omnipotente dans le

premier film d'Etienne Chatillez, La Vie est un long Fleuve
Tranquille, également réalisateur du Bonheur est dans le Pré.

Lﬁ‘
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Les Graves

| GRAVES

CHATEAUHAUT-BAILLY GRAND CRUCLASSE DE GRAVES ROUGE 2020

Splendide et captivant, le
Haut-Bailly Rouge 2020 sait
allier la race, le charme, la
puissance et la densité. En
langage courant, c'est un vin
qui manie et marie ensemble
la puissance et I'élégance.

carpe et du lapin donnant

assurément un superbe vin qui | Un bel assemblage de 52%
Cabernet Sauvignon, 42%
Merlot, 3% Cabernet Franc,

prend le meilleur des deux
mondes en se dévoilant a la

est dynamisée par une intense
fraicheur et une souplesse
spectaculaire. De la puissance
et de I'énergie en finale qui
acheve de convaincre que
I'on a bien affaire a un grand
Pessac-1.éognan, a un grand
Une sorte de mariage de la vin.

fois tres séveux et ulimement | 3% Pent Verdot.

aristocratique.

Dense et riche en matiere
colorante, sa structure ficre

Prix public constaté, aux
alentours de 145 euros.

AVVVVVIIIIIIIIIIS777777777/7777//777770077777,
DOMAINEDECHEVALIER-GRANDCRUCLASSE DEGRAVES BLANC 2020

Depuis 1983, la famille Bernard
s'efforce de maintenir voire
d'accentuer la renommée du
domaine de Chevalier.

Ce Blanc du Domaine de
Chevalier en millésime 2020 est
un vin généreux et vif. Les tanins
raffinés et soyeux rencontrent une
maturité parfaite et tres délicate
des aromes. L’équilibre entre
l’acidité et 'intense concentration
de cette cuvée est impressionnant.
La finale longue témoigne un vin
ou ’élégance n’a d’égale que la
finesse qui s’assoclie avec autant
de bonheur a un foie gras en
terrine, des Saint-Jacques, de la
langouste ou encore un fromage
de brebis a pate dure.

Prix public constaté, aux
alentours de 100 euros.

DOMAINE o CHEVALIg

o




(uarEAU HAUT-BAT
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GRAND CRU CIASSES

SAC-LEOGNA N
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CHATEAU

LA GARDE

- LEC N

1VIN DI RAVES

VIGNOBLES DOURTHE

CHATEAU LA GARDE BLANC 2018

Ce Pessac-Léognan blanc élevé sur des sols
exceptionnels et vinifié comme un grand cru
est remarquable. L'élevage pendant 8 mois
en tonneaux de chéne donne une fabuleuse
précision aromatique. Sa robe jaune paille
agrémentée de reflets dorés laisse place a
une palette aromatique extraordinaire. Le
nez floral, frais et minéral annonce une tres

belle tension teintée d'une pointe mentholée.

L'abricot, le litchi et I'ananas se mélent aux
fleurs blanches. La bouche tendue, grasse
et ronde fait la part belle aux agrumes, aux
épices et aux herbes, comme le thym ou
I'estragon. Avec le temps, elle s'ouvre sur la
pate de coing, la poire et le kumquat. Ce vin
blanc sera parfait avec des fruits de mer, un
poisson blanc a la plancha, un poulet aux
morilles, un risotto au chorizo, un riz biryani
Ou encore un vieux comté.

Vendu aux alentours de 50 euros

Confidence s
IATEAU SEGUIN

PEngAC-LEOGNAN

CONFIDENCE(S) 2019 (CHATEAU SEGUIN)

Cette cuvée d'exception résulte de
I'assemblage des quatre meilleurs tonneaux
de Cabernet et de Merlot. Faisant I'objet d'un
élevage de 18 mois, si ce splendide Pessac-
Léognan rouge offre facilement une garde de
15 a 20 ans, il sera au Top aprées cing années
de garde. Sa robe est d'un grenat intense
avec des reflets violacés. Le nez complexe
présente des notes de fruits rouges, de vanille
et de pain toasté. L'attaque en bouche est
souple et soyeuse. Ensuite la bouche évolue
en vivacité, puissance et fraicheur et permet
aux fruits de s'exprimer pleinement. La finale
de ce vin remarquable, malgré sa jeunesse, est
déja tres longue. Ce superbe Pessac-Léognan
rouge qui frise I'exceptionnel se mariera
parfaitement avec des viandes blanches ou
rouges, du gibier, des fromages ou un dessert
au chocolat.

Vendu aux alentours de 75 euros

Dani
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DANDY 2015 (CHATEAU HAUT-PLANTADE)

Assemblage de 70% de Cabernet et de 30% de
Merlot, le Dandy se rapproche davantage des
vins du Médoc que des Graves traditionnels.
Vincent Plantade vendange ses vignes en
respectant la carte de maturité, c'est-a-dire en
choisissant chaque jour les rangs a vendanger.
Apreés la vinification en barriques, le Dandy
fait I'objet d'un élevage 100% en barriques
neuves avec des chauffes tres légeres. La robe
est d'un magnifique rouge sombre. Son nez
complexe offre une belle palette aromatique,
a base de petits fruits noirs confits comme

la cerise griotte. La bouche de ce Pessac-
Léognan exceptionnel offre des saveurs de
fruits rouges et de bois bien fondu. Les tanins
sont particuliérement soyeux et la longueur en
bouche est splendide. Il sera parfait a I'apéritif,
avec des viandes rouges maturées ou encore
sur des desserts au chocolat noir.

Vendu aux alentours de 30 euros
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uand Jean-Marie Poiré décide de faire un film

mtimiste, personnel, 1l ne sait pas encore qu'il

va rentrer dans les annales du cinéma francais
avec un bide qui deviendra, au fil des ans et des
rediffusions, un film culte.

Mes Meilleurs Copains, c'est I'histoire un peu
mal fagottée de cinq amuis, des
meilleurs copains - Dany, Richard,
Jean-Michel, Eric et Antoine qui
vont revoir une vieille "fiancée”
magistralement mterprétée par la
canadienne de l'étape, la pulpeuse
Louise Portal.

Voila cinq de nos Meilleurs Copains de Champagne.
Des valeurs stires qui n'ont pas besoin d'un marketing
effréné pour faire de superbes bulles. Et comme dit
Eric, Je ne vois pas l'intérél, passé un certain dge, de
continuer a se bousiller la santé. Comme 1l a raison,
quitte a boire du Champagne, autant qu'il soit bon !

On peut quand méme boire
un godet...

I MES MEILLEURS COPAINS I

- Il faut dire, 1l est bon ce Rouge, il se boit
comme de la petite biere.

- T'es gentil pour la p'tite biere, Saint-Emilion
71, si tu préferes la biere, y en a plein le frigo.

Richard (Gérard Lanvin) répondant & Dany (JP Darroussin)




par Julia Scavo
DipWSET

comme
le dit

s1 bien
Dany, revoir
les copains
commence
souvent comme ca, surtout si les
retrouvailles se passent dans un
monde de bulles révélant des
secrets, retracant la naissance
d’une indéfectible amitié,

aussl forte que l'amour pour la
Champagne. S’ils (ou elles) ne se
prénomment pas Jean-Michel,
Antoine Richard, Guido (Eric),

ou Dany, ces cinq vignerons/
vigneronnes champenois du moment tissent une
vraie originalité esthétique aussi touchante que les
cinq personnages du film, mais avec la classe a la
Champenoise en plus.

Commencons par Stéphane Vignon - Champagne
Vignon Pere & Fils, vigneron aux faux-airs de Rock
Star tout juste sorti de Woodstock, festival 1égendaire
qui avait décoiffé Dany. L’original de Verzenay
propose des "vins" dans une optique parcellaire qui
s'inscrit dans la "bourgumnisation” de la Champagne.
Il en est de méme pour la construction de ses vins
dans une esprit bourguignon, travaillés en majorité
en fuats. La cuvée Blanc de Noirs sur stéroides, sa
cuvée Les Espérances 2019 est typée, de pure veine
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Verzenay par son fruit rouge juteux. Il
faut néanmoins patienter que son voile
toasté laisse transparaitre sa gourmandise
de fruits secs, épices et pot-pourrl.
D’immense tonus, sa structure gramée
se couple a sa ligne de droiture comme
dans un solo de guitare électrique

de Dany sur les bords de Canal de
'Ourcq pour s’envelopper d’intonations
plus amples, solaires et mures qui
évoquent la sonorité de la basse. Dense,
concentré, 1l finit pierreux pour offrir la
sapidité nécessaire a une orchestration
gastronomique. On adore !

Jean- Baptiste Lécaillon,
Chef des caves de la
Maison Louis Roederer
qui fut récemment
décoré de la Grande
Médaille d’Or de
la Corporation des
Vignerons de Champagne
pour son dévouement
a la communauté
des producteurs de
Champagne est également
un Meilleur Copain.
Esthete, Jean-Baptiste incarne la
modestie du vigneron qui ne se veut pas
par-dessus des vignes ou des ses vins. Il a
pourtant le talent d’un grand metteur en
scene fait pour donner voix a des chefs
d’ceuvre shakespeariens, ce que n'est pas
Mes Meilleurs Copains. Avec la Cuvée
Starck en millésime
2015, 1l rejoint
méme

I =
| MES MEILLEURS COPAINS I—

Je me swis pas stir
qu’on trouve de
produits naturels,
on est a la
campagne

) Jean-Michel Thuillier
interprété parChristian Clavier

la dimension
démiurgique

de Iarchitecte.
Avec la vision du
produit final en
téte, le processus
de création se

déroule a I'envers

rompant avec

certains codes de la Champagne. Des
trois cépages vendangés et pressés
ensemble le méme jour, 1l en résulte
la quintessence aérienne et crayeuse
s’ouvrant vers la fraicheur du cédrat, la
péche, la cardamome. Son
style Brut Nature révele
plelnement sa pureté
mtemporelle, sans trace
d'austérité, car sa texture
se montre stratifiée, avec
une densité savoureuse.

Jean- Michel et Nathalie
font également partie

de nos meilleurs amis
champenois grace a leur
Cuvée des 3 symboles
version 2013. Une belle
porte d'entrée pour la Maison de
Champagne Hubert-Noiret, originalité
des Coteaux du Petit Morin. Avec des
vignes plantées entre 1969 et 1984, la
Cuvée des 3 Symboles nous plonge

jJustement a 'époque de la bande de

copains du film autobiographique de et
dixit Jean- Marie Poiré. Avec sa douce
patine oxydative, entre épices et notes
de fruit toasté, ce 2014 nous offre une
construction en flashback, en jeux
colorimétriques entre sépia et
polychrome. Voile salin,
savoureux, suggestion



umami, une
certaine richesse
aux nuances

de moka, de
champignon sec
et de muel, le
vin est tenu par
une structure
typée mais a I'élégance
certaine. Un véritable
Champagne de
tempérament qui se
boit, lu1 aussi, comme
du petit lait comme dirait Dany. Jean-
Michel confirme. Un vrai poeéte, ce Dany !

e
! e e
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4. Fabrice Pouillon fait entendre sa voix

a travers sa "méthode Pouillon", fruit de
recherches depuis 2004. Comme un vrai
vocaliste, 1l a tracé son chemin de liberté

et 1l imprime sa tessiture singuliere de
nouvelles octaves. Vrat ADN maison,

sa cuvée Solera 2017 s’mscrit dans la
recherche d’oxydatif fin exprimant
I’amande et épices, le miel et crémeux avec

un fruit ample, évoquant la pomme au four.

La bouche dessine un ensemble ample
et texturé, savoureux et trés umami ou la
structure se fond dans le

toucher. Si Fabrice

Puillon est notre
meillewr

ami, c'est

parce que

c'est motre
meilleur ami.

Finissons chez
Nathalie Vignier et
son acolyte

Sebastien Nickel qui
font vibrer des cordes

-1
s
=5
o=
=
=
=
w

-

fines du Sézannais, 'autre
terroir du Chardonnay,
moins connu que la grande
Cote des Blancs. Le style
de leur maison J. Vignier,
est incontestablement
un manifeste pour la
pureté sans tomber dans
I'obsessionnel. Cristallin,
taillé comme un jus de
roche, le nez évolue dans
le verre pour atteindre une
dimension aérienne et pure
qui évoque les agrumes,
le floral. La bouche allie
une mise tendre, soyeux
et fil conducteur
de fraicheur,
une acidité
vive, salivante,
mais mare a
la fois. Leur
cuvée Silexus
Sezannensis est
un vin de paysage
lunaire. Histoire
de finir en beauté
comme dans
Mes Melilleurs
Copains, sur un
air de Walk on
the Wild Side de
Lou Reed. Sur
une bonne
note.

¥ J.'.ﬁl.




* | LE PERE NOEL EST UNE... |

— Ay
"’ T i e B i
LE PERE MOEL EST UIME ORDUSE scaptation et clslogues e JEAN-MARE POSE e

JOSLAME BALASHO » MARIE-ANNE CHAZEL » CHRISTIAN CLAVIER » GERARD JUGHOT

THEERKY LHERMITTE = BRUMO &t b DarBoination amicale e
apes b pitce par Nequipe du SPLENDID
Becors WILLY HOLT » image BOBERT ALAZRAK] « muskue VLADIMI COSMA + coprochuction TRINACRA-FILMS - A - LES FILMS DU SPLENDID JACQUES FRANCOIS

GEF - CCFC

AVEC GREGORY MIO, BRUNO QUENIOUX ET JULIA SCAVO DANS LE ROLES PRINCIPAUX



hérese, ne faites pas cette téte,
Jadore le Gewurztraminer mazs,
[franchement, le Muscadet va mieux
sur les huitres.

Avec des glagons, je le trouve tres buvable.

Ils nous auront tout fait les gars et les filles du
Splendid dans Le Pere Noél est une ordure !,
titre trouvé par la pétillante Josiane Balasko qui
n'était pas dans la piece!. Méme des glacons
dans du Gewurtz. Un sacrilege permis par
Jean-Marie Poiré - encore lui - pour faire de ce
film un succes. Pas un carton mais un succes
qui, comme Mes Meilleurs Copains, deviendra
culte au fil des rediffusions télévisées.

Mais, au dela du succes

de ce classique qui

n'aurait peut-étre pas pu
sortir sur les écrans s'll

avait été tourné en 2023,
Pierre Mortez souleve

un point d'accord

essentiel, non pas pour la
cohérence du film, mais

d'un point de vue dégustation.

Qui, du Gewurztraminer ou du Muscadet, va le
mieux sur des huitres ?

Une question métaphysique fondamentale
qui ne trouve pas de réponse, ni chez Kant ni
chez Freud mais dans TOP 20 avec l'aide de
quelques professionnels du monde du vin.

Partons du principe que I'on parle d'huitres
tout ce qu'll y a de plus classique, pas
nécessairement des Gillardeau, Grégory Mio,
Meilleur Sommelier du Luxembourg a sa

1 - Josiane Balasko est, 11):«11;{1 le fi
d'avorr trouvé un titre qui a fait beaucoup causer dans la presse a I'époque.

Hummmmm,
Cest tres buvable !!!

Zézette interprétée par Marie-Anne Chazel

petite 1dée sur la question.

Tout d'abord, I'huitre, c'est simple, un peu de
gras, avec parfols un gott de noisette et c'est
10dé. Tout simple donc. Il faut de facto un vin
simple et aromatique pour les accompagner.
Le Gewurztraminer est beaucoup trop fruité
pour faire la bonne paire avec des huitres.

Le Muscadet, c'est a la fois, un vin simple qui
associe le coté frais, agrumes, 1éger et 10dé. 11
a donc tout pour matcher parfaitement avec
des huitres. C'est pour cela que ¢a fonctionne
bien. Ll'un ne I'emporte pas sur l'autre. On
parle, bien str, d'un Muscadet non bodybuildé.
D'un Muscadet classique. Avec un Bordeaux
Entre-Deux-Mers ou

un Chablis Villages,

avec des huitres, cela

tue pareil !! Dans le
manga Les Gouttes de
Dieu, dans le second ou
troisieme tome, le héros
a une révélation quand 1l
goute un Chablis Villages
avec une huitre, 11 dit
Whaaaao, c'est la combinaison parfaite. Ce
sera parell avec un Muscadet.

Pierre Mortez 1 - 0 Thérese

Pour Bruno Quenioux, le maitre des lieux
de la célebre cave parisienne Philo Vino, 1l
n'y a pas match, pas d'hésitation. Le sucre
(du Gewurztraminer) n'est peut-étre pas la
meilleure 1dée d'accord mais cela peut avoir
une certaine logique si I'on désire jouer sur le
contraste sucré/salé sauf que cela n'est valable
que pour l'1ode de l'eau. Il faut également
considérer 'huitre pour ce qu'elle est, c'est a

r¢ un emploi du temps serré, dans le film en interprétant Madame Musquin personnage rajouté au casting pour la remercié



dire quelque chose de gras donc, avec
le Gewurztraminer, on est carrément a
coté. 1l s'agit de mettre en valeur I'huitre
et non lode, c'est donc la minéralité
que l'on doit chercher. Avec une
Pousse en Claire, on peut méme oser
aller l'accorder avec un Rouge. En tout
cas, quelque soit I'huitre concernée, le
Muscadet est le vin le plus approprié.

Pierre Mortez 2 - 0 Thérese

Le Gewurztraminer est
beaucoup trop fruité pour
faire la bonne paire avec des

huitres.
Grégory Mio

Pour Juha Scavo, récente Championne
du Monde de Dégustation a I'Aveugle,
la chose n'est pas s1 entendue que cela.
Dans I'i'maginaire collectif, le match est
perdu d'avance, tellement les légendes
urbaines sont puissantes ! Mais c'est

compter sans Julia qui voit plus loin.

Légende urbaine n°1 Le Gewiirztraminer
est toujours doux! Faux ! Le

| LE PERE NOEL EST UNE... |

Gewurztraminer se décline de sec a
liquoreux en passant par toutes les
sucrosités possibles. Les versions de
profil sec et méme "sec-tendre" ont

leur place a tous les niveaux de la

table. Le Gewlirz est aux antipodes du
Muscadet, certes. Nous comparons un
cépage aromatique, d'acidité fondue et
possédant une réelle mache de structure
enrobée de générosité et texture avec
un vin 1ssu d'un cépage neutre, linéaire
et vif, souvent léger et tendu par son
accroche plutot pierreuse, qui mvite a la
salivation. Pourtant le Gewiirztraminer
sait aussi laisser le terroir transcender
son variétal. Le voila 1c1 sous la signature
d'Olivier Humbrecht MW et sur les
Grand Cru Hengst. Le 2021 est a la

fois aérien, au nez de pétales de roses
épicées par le gingembre, tout en
déployant une densité tellurique dans un
style sec par le jeux entre la vibrance, la
fraicheur aromatique et la petite mache
graimnée comme la peau d'orange qui
tend sa mise en bouche tendre. II suffit
de déguiser I'huitre avec une espuma au
gingembre - agrumes, ajouter quelques
grains de citron caviar. Un tour de
moulin a poivre de Timut et une pipette
de mélange alchimique mélant eau de
rose et d'huitre, et le Muscadet est obligé
a laisser sa place a ce Gewlirztraminer.

Légende urbaine n°2 Les huitres
demandent souvent un vin sec. On
peut en discuter. Brillat-Savarin nous a
bien fait saliver avec un Sauternes en lui
assoclant une "douzaine d'huitres, avec
un citron luisant et doré'... L'umami de
I'huitre est capable de ressortir tout le
mal d'un vin sec; 1l lul renforce l'acidité
et l'astringence, lui déstructure le corps
et étouffe ses aromes. Le pari du
Gewlirztraminer est certes osé, mais pas



mcohérent. Car en opposant a 'umami
un vin de corps, d'explosion aromatique
avec une acidité souple et une enveloppe
texturale capable d'enrober la structure,
le tour est joué. Osons penser a un vin
qui a pris de la bouteille, comme le
Sélection de Grains Nobles Duttenberg
Gewitirztraminer 2007, Domaine Gresser.
Confit, dans une phase évolutive noble,
entre miel, cannelle imprimée dans son
velours, 1l digere ses sucres avec 'age et
s'étire autour d'une trame structurante.
Pour faire ton sur ton, des huitres en
sabayon de Gewlirztraminer, pate de
yuzu et piment fermentés.

Muscadet Domaine de I'Ecu
Cuvée Orthogneiss

domaine-ecu.com

— T@sesr ™~

Quelques bouteilles pour
accompagner idéalement
des huitres

T TRees ™

Gewurztraminer Hengst Grand
Cru 2021

www.zindhumbrecht.fr

Légende urbaine n°3 Le Gewtirztraminer
n'est qu'alsacien. Tout au contraire,

ses origines se perdent dans les Alpes
tyroliennes a Tremano et ses environs.
Par ailleurs, ces zones d'altitude donnent
des vins plus secs, tout comme en
Autriche voisine et autres pays de l'ex-
empire austro-hongrois. La Transylvanie
ne fait pas exception. Villa Vinea, une
jeune cave de haut-vol dans la zone
Tarnave du plateau de Transylvanie
s'inspire de I'héritage de son propriétaire -
I'Ttalien Hemer Oberrauch venu du Sud-

T
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Gewidirztraminer Grains Nobles Duttenberg 2007, Domaine

Tyrol. Son Gewtlirztraminer Selection
Gresser

2020 DOC - CMD Tarnave - Tarnaveni
propose la rose, le miel, le gingembre et
les épices, son palais demi-sec est mr,

d' acdité douce se posant dans un coeur
texturé empreint de gingembre, cannelle,
éclatant d'écorce de mandarine en finale.
Long et crémeux. A siroter avec un
tartare d'huitres au couteau, mangue et
fruit de la passion, zeste de combawa et
corlandre.

www.gresser.fr/vins-domaine-gresser

Score final Muscadet Domaine Landron Les

Houx Jo Landron 2019

domaines-landron.fr

Pierl‘e MOI‘teZ 2 - 1 Thérése 20 euros au Comptoir des Elixirs
90 Rue du Bac Paris 7e
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https://www.zindhumbrecht.fr/
https://domaines-landron.fr/
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DESACCORDS VIN-CHOCOLAT




En cette fin d'année, comme pour les
précédentes (et) probablement les
prochaines, le chocolat sera I'une des stars
de la table. Petits chocolats industriels ou
grands chocolats d'artisans, nul doute qu'il
sera a la féte.

es accords de faire un accord vin avec

avec le vin, les tablettes signées Pierre
on ne le Marcolini. Ce qui n'obeére pas
répétera d'autres accords, en particulier
Jamais assez, c'est une avec des spiritueux ou, plus
question subjective de volatiles, avec des cigares. Ce
gotts dont les regles qui varie les plaisirs jusqu'a
Z ne demandent qu'a étre plus soif. Pour les spiritueux,
e contournées au gré de ses  le choix est large, Cognacs,
envies. Pour des accords Rhums bien str, Armagnacs,
chocolat/vin, la regle est qu'il  Whiskys non tourbés. Que
n'y en a pas, chacun faisant des alcools ambrés donc. Ou
comme bon lui semble. avec un bon cigare, pour la

Toutefois, la sagesse et le bon  tablette Chine, par exemple
sens sont de bon(s) conseil(s).  avec un Cohiba Medio Siglo

Nos complices du jour sont et avec la tablette Indonésie,
Pierre Marcolini, Maitre un Rafael Gonzalez Panetelas.
Chocolatier belge renommé Extra, un module qui, au

que l'on ne présente plus et début sera sur le cedre et les
Jean-Paul Hévin, chocolatier épices pour, peu a peu tendre
qui se hisse depuis des années,  vers le café torréhé et le cacao
allegrement sur le podium pour finir sur du cuir. Cela
des meilleurs chocolatiers étant, avec la tablette Inde,
tricolores. Deux chocolatiers,  on peut tenter avec audace
deux styles de chocolat, et précision, un Vendanges
plusieurs provenances de Tardives alsacien dont le sucre
feves dont certaines vraiment  sait se faire discret. Avec un
exotiques chez Pierre Gewlirztraminer "Boland"
Marcolini comme I'Inde, Vendanges Tardives blanc
I'Tndonésie... ou la Chine. moelleux 2017 du Domaine
Toutefors, quelque soit la Albert Boxler. Un accord juste

provenance des feves, difficile  divin !!!
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hez Jean-Paul
Hévin, on est
plus classique
sans négliger
la qualité. Sil'on devait
comparer Jean-Paul Hévin,
par exemple, a La Maison
du Chocolat, on pourrait
dire que la spécialité de I'un,
c'est la maison et de l'autre,
le chocolat. Ce chocolat
dans lequel Jean-Paul Hévin
est tombé tout petit faisant
de lui, I'un des chocolatiers
préférés des japonais, grands
croqueurs de cacao. Avec
ses excellentes
tablettes,

s'll est toutefors difficile
également d'appairer avec
du vin, ce n'est pourtant
pas mission impossible
comme par exemple avec
sa tablette Vietham qui
est un bon compromis
pour ceux qul ne
sont pas des fous
furieux du chocolat
noir. Ce Vietnam
pourrait s'appeler
La Tendresse et
s'appairer avec une
petite Syrah du sud
(pas 100%), du
Languedoc, avec
un petit gott
d'épices, de




poivre. Cela pourrait bien matcher.
Avec la tablette Brésil, somptueuse,
on doit rester sur des vins qui

n'ont pas été élevés sous bois mais
en cuve béton. Et, période de
Noél oblige, avec des bulles. De
belles bulles champenoises. Un
Champagne Brut, pas Extra-
Brut, Blanc de Blancs Brut.
Avec le Champagne Castille

de chez Coln, cela ferait un
accord infernal. Avec la tablette
Lait Amandes, un alcool

ferait l'affaire et 'on pense
mmédiatement a la superbe
Orangerie de la Distillerie de
Monaco (voir page 106). At last but not
least, avec la tablette Salvador, n'hésitons
pas a faire un accord avec un cigare de
caractere, un cigare d'exception comme le

Ramon Allones Perfecto ER Mexico, une Par rapport a La

édition régionale qui ira parfaitement avec M als on du Chocol at
ce chocolat noir. Les saveurs boisées et de ?

feves, accompagnées de notes de chocolat 11 Y/ en a }ln' dont la .
— noredeaicondicdudzie — gpéeralité c'est la maison

font le perfect match.

et l'autre, Jean-Paul
Hévin, le chocolat...




ANNEE

La Bonne Année, pour le chocolat, Jean-Paul
Hévin y pense depuis longtemps. Pas depuis 1963
comme Claude Lelouch mais longtemps. Alors, le

chocolat millésimé, c'est pour bient6t ?

es chocolats millésimés Bonne Année. Pourtant, la bonne
comme peuvent l'étre les  année pourrait étre le titre d'une
vins ? Une fiction signée  collection de chocolats signés par
Asimov ? Ou le doux réve d'un celul qui pense millésimes pour
chocolatier fou ? Nil'un, n1 l'autre  ses créations, Jean-Paul Hévin.
ni méme Claude Lelouch qui signa  Je crois dans les grands crus mais
en 1973, un film! qui n'est pas pas de la méme facon que pour
resté dans les annales intitulé La le vin. Plus le vin prend de 1'age,

1 - Avec Lino Ventura, Francois Fabian, André Falcon et I'mévitable Charles Gérard.
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meilleur 1l est quand 1l est bien fait.
Mo, je pense l'inverse avec le chocolat.
Le chocolat est une matiere vivante
aussi et au fur et a mesure qu'elle prend
de l'age, elle perd de son intensité
aromatique, elle se modifie et perd
son cOté un peu umami et la magie

de sa fraicheur. C'est pour cela que

Jai lancé mon Centre de fermentation
au Cameroun, parce que je voudrais
avorr les feves qui arrivent du champ
directement pour la transformation

en couverture et, derriere, la tablette.
Je suis en train des essais comparatifs
selon les années de récolte pour voir
comment cela évolue.

Alors, va t-on, pour autant, vers le
chocolat millésimé comme d'autres
ont "créé" des viandes millésimés par
exemple ?

Oui, bien str, je le pense. Le but étant
de proposer au client des tablettes
différentes selon les années, comme
le vin... en Bourgogne par exemple.
Maus, attention, la comparaison
s'arréte bien str la. On ne va pas
garder les chocolats de 2021 pendant
une année pour voir ce que cela va

Le but étant de proposer
au client des tablettes
différentes selon les
années, comme le vin... en
Bourgogne par exemple.

donner. Non puisque la fraicheur du
chocolat sera définmtivement perdue.
Non, l'1dée est de garder les feves
d'une année sur l'autre et de faire les
chocolats a la volée. En effet, on peut
stocker en masse les feves, pas les
chocolats. Pour Jean-Paul Hévin, le
meilleur du chocolat est devant nous.
On commence a avolr des vergers,
des choses incroyables, des gotits
incroyables, cela promet du bonheur.

Et du coté des vins, ou en est Jean-
Paul Hévin ? Je suis trés vins corses
actuellement. Je prends mes vins chez
Santé Bonheur et Rose et Perle, ce sont
deux corses.

LES VINS DU MOMENT DE JP HEVIN
|

o —mm—

GRANIT __________ [PARGOLAT

Domaine de Vaccelli Domaine Mondange
Granit Spargolato
2021 2019

SAN MICHEL! m—

CORSE-SARTEME

San Micheli Domaine Signadore
Corse-Sartene Inizia
2021 2021
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SAMOURAI

Marco Bernaboni, créateur du Comptoir des Elixirs rue du Bac est un caviste comme on en voit rarement.
Peu avare de son temps avec la clientéle, il n'hésite pas, quand il le peut, a faire godter ses vins ou ses
Whiskys. Venant du milieu bancaire, Marco sait ce que la notion de service signifie et fait vraiment le
maximum pour ceux poussent la porte de sa cave. Avec un panier moyen assez élevé, c'est un caviste
qui peut se faire plaisir en refusant des vins annoncés comme des passages obligés a grand renfort de
campagnes marketing. Si sa sélection de vins est assez pointue, ce sont ses spiritueux qui ont créé sa
légende, qui on fait de lui, un samourai. Pas Alain Delon, juste Marco Bernaboni san.




I n'y a pas plus de profonde

solitude que celle du samourai,
s1 ce n'est celle d'un tigre dans la
jungle...peut-étre... C'est du moins
ce que dit le Bushido, le livre des
samourai(s) apprend t-on au début
du film de Jean-Pierre Melville,
film avec son fils spirituel, Alain
Delon, éblouissant de froideur.
Pourtant, Marco Bernabino n'est
pas un solitaire, ni un tigre et ne
vit pas dans la jungle et c'est tout
de méme un samourai. Marco est
un caviste de la rue du Bac dans
le cossu septieme arrondissement
parisien. En fait, ce n'est pas un
samourai, c'est LE Samourai, the
one and only. Pas vraiment Alain
Delon, plutét Marco Bernabino,
un Marco dont les armes ne
ressemblent pas a des sabres
mais plutot a des spiritueux. Des
spiritueux japonais de préférence
qui font de lui I'une des références
de la spécialité. Une pointure 48
fillette des alcools nippons qu'il
maitrise comme personne. Mais
Marco n'est pas tout le monde.
Sa cave ne ressemble pas a une
cave traditionnelle, elle est claire,
design, accueillante, s1 aguicheuse
qu'elle aurait pu étre rue Saint-
Denis version 1967, année de
sortie du Samourai de Melville.
Un seul clin d’ceil suffit a vous
faire rentrer dedans. Et comme s1
cela ne suffisait pas, son Comptoir
des Elixirs, c'est comme cela
qu'elle se nomme, accueille en
son fond, un joli bar, terrain de
jeu 1déal pour des dégustations

(COMPTOIR DES GLIXIRS
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Il n'y a pas plus de
profonde solitude que
celle du samourai, si
ce n'est celle d'un tigre
dans la jungle...peut-
étre...

endiablées et décomplexées.
En fait, Le Comptoir des
Elixirs ressemble 2 un
appartement bourgeois
au décor contemporain
rendant presque
ringard, du moins
suranné, son voisin d'en
face, l'excellente cave
Ryst Dupeyron. Marco
Bernabino n'est pas un
samourai pour rien, il
tranche dans le vif et sa
cave lui ressemble. Y
pénétrer, c'est déja faire
signe d'allégeance, c'est
déja étre prét a affronter
une belle sélection de
vins et Champagnes
mais surtout,




PURE MALT

une encore plus belle sélection de
spiritueux dont des alcools japonais
souvent introuvables a Paris et
allleurs, c'est accepter de baisser les
armes, de se laisser aller a la dépense
sans contrainte mais avec le désir
d'en avorr plus qu'ailleurs. Généreux
comme rarement les cavistes sont,
Marco

Bemfiboni Marco Bernabino est tellement passionné
n'hésite pas, par les Whiskys japonais qu'il en a fait le

LE SAMOURAI |

s1 besoln est sujet de son mémoire. dans un

et possible,

a ouvrir une

bouteille pour la faire découvrir a

un client. Avec son bar au fond de

sa cave et une table escamotée au
milieu, 1l sait mettre les petits plats
dans les grands pour ses masterclasses
qui font souvent le plein. En quelques
années, deux pour étre précis, Le
Comptoir des Elixirs a su simposer

quartier
dont 1l n'est nul besoin de faire le
panégyrique gourmand. Entre Claire
Damon, Jacques Génin et Jean-Paul
Hévin, sa cave ne détonne pas, elle
sait leur faire honneur. Eux aussi.

Les clients du Comptoir des Elixirs
viennent souvent de loin pour faire
le plein de Whiskys japonais, la
spécialité de celul que l'on devrait
appeler Marc Bernabino san
tellement 1l est envotité par le Japon
des Whiskys. A tel point qu'il a
consacré son mémoire de fin d'étude
de Sommelier au marché du Whisky
Japonais. Cela ne s'mvente pas. Sacré
Marco Bernabino san !!!

Le Comptoir des Elixirs, 90 Rue du Bac, Paris 7e. Métro
Rue du Bac.



a portée de main

Pour toucher du doigt le Japon, il n'est pas nécessaire de
s'y rendre, du moins; pas immédiatement. Les livres de
Karyn Nishimura-Poupée et de Julien Peltier, le Musée

Albert Kahn et iRASSHAI offrent a taste of Japan, un
avant-goQt de ce que peut offrir un fabuleux pays, certes
lointain, mais finalement si proche.

n dépit de relations tendues
avec le pays du Soleil Levant!,
le Japon continue d'attirer de nombreux
francais a travers la culture, les arts et

les Whiskys. Pour ceux qui désireraient
en savolr plus sur les samourai(s),
l'excellent ouvrage de Julien Peltier sort
en septembre dernier, Une autre histoire
des samourais?, est une référence. Il
dépoussiere avec force arguments, les
mythes et réalités qui les entourent.
Débutant par une comparaison osée
avec Dark Vador et I'admiration que
Steven Spielberg pour Kurosawa

Akira, dont le créateur de La Guerre

des Etoiles produira en 1979 le chef-
d’ceuvre Kagemusha, Palme d’Or a
Cannes 'année survante. Passionnant

et fortement documenté. Pour ceux qui
désirent toucher du doigt I'art des jardins

» il misdd 'l

a la japonaise et le koyo, c'est a dire
le changement de couleur des feuilles

en automne, le Musée Albert Kahn® a
Boulogne est pour eux. C'est un délice

a visiter pour les amoureux avides de
tranquillité et de quié¢tude. Enfin, depuis
le mois de juillet dernier, iIRASSHAI*
propose rue du Louvre, un ensemble

de produits alimentaires made n Japan
avec des espaces a manger. Et, enfin,
pour ceux qui s'intéressent au Japon et le
connaissent, le livre de Karyn Nishimura-
Poupée sortie récemment aux Editions
Tallandier intitulé Japon, la face cachée
de la perfection peut les intéresser... ou
pas. A voir page 137.

1 - Le partenariat d'exception signé il y une décennie entre la France et le Japon tarde a étre reconduit. Les discussions
achoppant, entre autre, sur la peine de mort et le mariage pour tous, sujets de discorde. 2 - Perrin Editeur, 23 euros 3 - Musée
Albert Kahn 2 Rue du Port a Boulogne-Billancourt. 4 - IRASSHAI 40 Rue du Louvre, Paris ler


https://albert-kahn.hauts-de-seine.fr/
https://albert-kahn.hauts-de-seine.fr/
https://irasshai.co/
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Akira Kurosawa sortait en 1954, Les Sept Samourais. Marco Bernabino
n'était pas né mais le caviste, n'en a cure. Pour lui, cette notion de
samourai peut s'appliquer a merveille aux Whiskys japonais tant il les
aime, les respecte et en dégage une philosophie, un esthétisme, un
lyrisme unique et incomparable. En voici I'histoire concise que viennent
illustrer sept Whiskys japonais remarquables comme des samourais qui
s'accordent parfaitement et idéalement avec les tablettes de chocolat
du voisin de la rue du Bac, Jean-Paul Hévin san.

par Alan Leurquin avec Marco Bernabino San

pour Sophie




Le monde des Whiskys
n'est pas sans pitié, il

est complexe, passionnant,
dévorant, captivant et
onéreux si l'on s'aventure
chez les stars de la catégories
comme Macallan. Alors,

s1 l'on désire se dissiper de
l'autre c6té de la planete a

la recherche de sensations,
d'émotions extrémes, I'univers
des Whiskys japonais peut
sembler encore plus difficile

a appréhender. Et pourtant, 1l
suffit juste de se laisser guider
par I'élégance, la finesse de ses
produits, le reste viendra apres,
peu apres.
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e Whisky au Japon,
contrairement a ce que l'on
pourrait croire, n'est pas
une affaire de tradition(s).
Tout commence en 1853
lorsque le Commodore Mathew Perry,
chargé de négocier un traité de paix
entre les Etats-Unis et le Japon, entame
une série de voyages entre les deux pays.
Il apporte en guise de présents de
nombreux produits occidentaux
et notamment des tonneaux
de Whisky, boisson que I'on
ne connaissait pas au Pays du
Soleil Levant et que I'on essaya
rapidement de faire sur place. Sans
trop de succes.

Au début du siecle dernier,
les japonais se sont
donné les moyens de
produire du Whisky local
en s'appropriant les outils
de production ainsi que les
process mais sans plus de
réussite.
Toutefols,
le premier
whisky du
Japon, Suntory

Shirofuda

(marque blanche) est lancé en 1929,
mais 1l a été mal accueills, trop écossais.
La sortie du Suntory Kakubin (bouteille
carrée) marque une étape importante
dans l'histoire du Whisky japonais.
Shinjiro Torn fondateur de Suntor: a
tout compris notamment que les gotts
des japonais dowent étre respectés,

ce qui explique le grand succes de
Suntory Kakubin durant des années.
Grace a ce visionnaire, des manieres de
consommer le Whisky japonais comme
le Highball (Whisky et soda) ou le
Mizuwari (mélange de Whisky et d’eau)
s'mvitent dans les bars contribuant a le
populariser. Les années 50 ne seront
pas celles du Twist ou de
l'accordéon au Japon mais
celle de Shinjiro Torn
qui ouvre des bars
Torys dans tout le
pays (l y en aura
plus de 35 000 a leur

destinée a la production

= des Whiskys de grain

et, un an plus tard,
1l fait construire sa
troisicme distillerie,
Hakushu. Un autre

-' a ogée). Insatiable, 1l crée
la distillerie Chita en 1972

C.n‘



personnage
Inscrira tres
tot son nom

du Whisky
jJaponais,
Masataka

Taketsuru.

sa prime
jeunesse en
Ecosse (en

1918), 1l en

avec une
écossaise et

The Akkeshi New Born 3 Foundations Series 20cl

la facon de distiller du Whisky, du
bon Whisky. N¢é dans le Saké et de
formation chimiste, c'est en expert
de la distillation qu'll revient chez
lui pour, en 1923, entrer au service
de Kotobukiya, entreprise dirigée
par Shinjiro Torn pour qui, 1l crée
une distillerie pres de Kyoto,
Yamazaki qui deviendra plus

~ tard... Suntory. En 1934,

8 Masataka Taketsuru décide
\‘t de fonder sa propre
société, Damipponkayu, et
crée dans la foulée une
distillerie a Yoichi, sur
Hokkaido. Un site qui

ne doit rien au hasard car

ses conditions climatiques sont
proches de celles de 'Ecosse
ou 1l fit sa formation. Au cours
de l'année 1939, loin des tracas
européens, le premier Whisky
de la distillerie, Nikka Whisky,
est emboutelllé. En 1952, la
société prend définitivement le
nom de Nikka pour devenir,

au Panthéon

Parti pendant

revient marié

plein didées sur
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avec Suntory, l'une des pieces
maitresses de I'échiquier
des Whiskys japonais.
Tandis que les Suntory
et Nikka grandissent au
rythme des ambitions
de leurs dirigeants
respectifs, le gouvernement
nippon entreprend de
réglementer le commerce
du Whisky. Cette législation
fiscale assez maladroite et

trop laxiste va avoir

des conséquences
sur ce marché qui
—_—

assez mattendues
commencait tout juste a
émerger.

Au Japon comme ailleurs, taxer

est une maniere de financer tout et
nimporte quol. Quand 1l s'agit de
l'effort de guerre en plein World War
I1, ce seront les buveurs de

Shizuoka Asta Morris New Make Pack 3 x 20cl /
Belgium & Luxembourg



Whiskys qui trinqueront a la santé de I'état
Jamais avare d'mmagmation. Ceci dit, en
1988, I'état japonais fait machine arriere
sous la pression exercée par 'Europe sur
IOMC pour que les Whiskys du Vieux
Continent solent justement taxés au Japon.
Maus, les problemes du Whisky japonais
sont ailleurs.

En 2016, 1l y avait 74 licences de
distillateurs dans ’archipel, mais
beaucoup moins de distilleries. En

effet, certains détenteurs dedicence ne
sont plus actifs tandis.que d’autres font
du Whisky sans effectuer 'ensemble

du processus sur le territoire, ce qui
dans les faitsest assez courant. En effet,
paradoxalement, I'Agence Nationale

des Impots du Japon émet tres peu
d’exigences concernant I'appellation
Whisky japonais. Il n'est pas nécessaire
quc la matiere premiere soit de l'orge,
aucun age minimum de vieillissement
n’est requis et 1l n’est pas obligatoire que
la totalité du processus de fabrication
soir opéré au Japon. WTF !!! Ainsi,

une grande partie de ce qui se retrouve
dans certames bouteilles dites japonaises
vient du Canada et de 'Ecosse. Y aurait-
1l quelque chose de pourri au Pays du
Solell Levant et de son Whisky national ?
Il semblerait bien.

Bien stir, de nombreuses marques de
Whisky japonais se sont
engouflrées dans
la breche ouverte
par l'état japonais.
Ainsi les Whiskys
Togouchi, Tottor,
2%, Kurayoshi...

@ ne sont pas
5, vraiment

Japonais. Enfin

des Whiskys japonais mais des Whiskys
faits au Japon, la nuance est subtile mais a
son importance. Fort heureusement, un
peu d'ordre a été mis et ces maisons ont
commencé a distiller certaines de leurs
cuvées. Parallelement certaines petites
distilleries font un travail totalement local
pour le plus grand plaisir des amateurs

de véntables Whiskys japonais. Nikka et
Suntory alimentant a elles seules plus de
80 96 du marché du Whisky japonais mais
dessmaisons traditionnelles telles Chichibu,
Mars Whisky, Eigashima - White Oak ou

des nouvelles distilleries

2021
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appelées
les enfants
d’Ichiro, en référence a la distllerie de
Chichibu, comme les distilleries Akkeshi,
Shizuoka, Kanosuke ou Saburomaru qui
est la seule distillerie au Japon spécialisée
exclusivement dans le Whisky fortement
tourbé font un travail remarquable qui ne
fait qu'augmenter I'mtérét  que le monde
porte au Whisky

pour
d'excellentes
raisons.

g,




SHIZUOKA

CONTACT S

VOL.55,5% CL.70

GAIAFLOW SHIZUOKA

180€ AU COMPTOIR DES ELIXIRS

Seulement 5 000 bouteilles
produites qui expliquent un
prix élevé. Ce single malt est
produit avec une combinaison
de Whiskys de l'ancien pot
still de Karuizawa et de leur
alambic au feu de bois. Il est
vieilli principalement dans des
fats de bourbon de premier

remplissage et des quarts de fiits.

Considéré parmi les meilleurs
‘Whiskys japonais au monde, on
retrouve en bouche des arémes
de pommes au four, de caramel,
de sel de mer, de chocolat noir
qui fonctionnent bien avec le
chocolat Chanchamayo de Jean-

WHISKYS JAPONAIS

TABLETTE
CHANCHAMAYO 63%
GRAND CRU

Un cacao avec des notes
d'agrumes qui apportent
une touche de fraicheur.
Une finition tout en
douceur avec des arbmes
de miel.

SHIZLIDK

BINGLE MALT JARARESE "

S IAEAhBEDY s SHIZ'LIOKA

o [

TABLETTE EQUATEUR 76%
CRU

Notes de fleurs, de banane, poi
réglisse.

parfaitement
Equateur 76% de
Hévin.



KANOSUKE
NEW BORN TABLETTE MARACAY 70% GRAND
24 MOIS CRU

Attaque aux notes de chataigne avec
des accents de poivre noir, laissant
place a une belle amertume et une
grande longueur en bouche. Tablette
chocolat noir Grand Cru de cacao.

KANOSUKE DISTILLERY
34€ AU COMPTOIR DES ELIXIRS

n.{lts de chéne blanc
ant deux années,

d
"

KANOSUKE
NEW BORN

MATURED 12 MONTHS
1N WHITE OAK CASKS
ILLED AND DOT

TTTIVOTIN
NHOS M3N
INNSONY

iHATNI S

¥
o

,_
—

Accordées avec des tablettes de chocolat signés Jean-Paul Hévin LRI

SES

TABLETTE EQUATEUR 76% GRAND
CRU

Notes de fleurs, de banane, pointe de
réglisse.

“KOMAGATAKE?? i,fg
PEATED r 4 E

Single Cask Jnpanese Whisky =
Firs 18 eaarvem Barred :
Tk Mo, 1955 1
Distitled 2015 "nmm:umﬂ

Howiked 2008

MARS SHNSHL HSTILLERY

|nl.mu-!11|i:mﬁ]f-:l rul_]ﬁu.:.wm
H(A%— 700l 612%)

Selected hy La Maison du Whisky |
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THE CHITA
SINGLE GRAIN TABLETTE CHOCOLAT AU LAIT ET
DISTILLER'S RESERVE AMANDES

SUNTORY WHISKY Lait Amandes

Notes d'amandes grillées et de
caramel au beurre. Bien équilibré.
Tablette chocolat au lait et aux
amandes.

82€ AU COMPTOIR DES ELIXIRS

Le premier Single Grain de la
maison Suntory, The Chita, a été
élaboré au sein de la distillerie
sur la péninsule de Chita, proche
de Kyoto. Cette distillerie a été
fondée en 1972 par Keizo Saji,

le fils du fondateur de Suntory.
Elle est exclusivement dédiée a la
distillation de Whisky de grain.

L'assemblage de trois distillats
et de différents Whiskys de
grain (principalement a base

de mais) cultive l'excellence.
‘Whiskys vieillis dans des fiits
de vin, Bourbon et Xeres. Clest
un whisky léger avec des notes
subtiles de menthe, de miel et
d'épices. Il a un profil fruité,
épicé et boisé qui s'appaire bien
avec le chocolat lait amandes de
Jean-Paul Hévin.

TABLETTE CHOCOLAT AU LA
CARAMEL FLEUR DE SEL

Notes de caramel au beurre salé
Persistance du go(t du caramel e
fin de bouche.

C

de
de wh

Cette expressi@
de chéne américa
aflinée pendant un an
Sherry, d'ott son nom de Sherry
Cask Finish, pour proposer un
profil aromatique offrant une
douceur fruitée et parfaitement
équilibrée qui se marie
parfaitement avec le chocolat au
lait caramel fleur de sel de Jean-
Paul Hévin.




SUNTORY WHISKY

THE
CHITA

SINGLE GRAIN
HISKY

THE
CHITA

NGLE GRAIN
JAPANESE WHISKY

HISKY

TILLERY
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CHITA

TABLETTE CHUAO 70% PRESTIGE
Notes de noix fraiches et épices.
Long et puissant en bouche.
Tablette chocolat noir Grand Cru du
Venezuela.

TAKETSURU
PURE MALT

an Whisky fruité
ond avec quelques notes
d'agrumes, de céréales et de
chocolat noir qui, justement,

se marient parfaitement avec le
chocolat Chuao du Vénézuela de
Jean-Paul Hévin.




%_ CHOCOLAT X WHISKY




e plaisir est une notion importante d:
la culture japonaise, tellement impc

qu'elle commence par le plaisir des ye

explique le somn mis par les japonais

. les choses. Quand on parle de plai
parle de ce bon plaisir cher a no
que l'illustre Francis Girod dan

1984'. Un plaisir dominé par
qui, quand 1l vous saisit, vou
‘ fringues sans changer de p

Marcolini s'est amusé
dans 18 chocolats. De

S
Pierre Marcolini a eu la Joyeuse.m(.ant
bonne idée d'associer VVhlSkle,
chocolat et Whiskies praline
japonais. Présent avec j
dix boutiques au Japon, cho
le chocolatier belge b
est un amoureux de la
culture nippone. Cela
donne un coffret de 18
chocolats dont le point
commun est le bon
plaisir. Exquis !!!







Art de vivre by Puiforcat

est en 1983 que
McDonald's

a introduit les
McChicken en
France et en 1991
que KFC s'installait boulevard de Sébastopol
a Paris. Depuis, le poulet frit a envahi les
assiettes des francais. De nouvelles enseignes
ont emboité le pas de KFC pour venir
conquérir des parts de marché en marchant
sur ses plate-bandes. Les restaurants comme
Quai 108 se sont également engouffrés dans
la bréche ouverte par les fast-foods.

Ce qui fait I'intérét de la chose est plus dans
la panure que dans le poulet lui-méme.
Clest ce qui a d'ailleurs fait la fortune du
célebre Colonel Sanders et désormais de
Yum/PepsiCo, propriétaire de KFC. Faire
des accords avec du poulet frit n'a donc

rien d'mncongru, au contraire. Déja, dans

le numéro 3 de TOP nous proposions, en
collaboration avec la Maison du Whisky, des
accords KFC x spiritueux étonnants. A ce
propos, KFC s'est récemment associé avec
Dead Man's Fingers pour sortir un Rhum
qui sublime les 11 herbes et épices de la
panure des poulets de KFC. Un carton !!!

Il n'était pas dit que nous nous arréterions
aux spiritueux. Voici donc quelques

accords poulet frit et Champagnes de
compétition pour équilibrer I'ensemble. Des
Champagnes élégants qui vont sublimer le
poulet frit.

C.n‘



| CHAMPAGNES ELEGANTS |

La Cuvée Paralléle est
l'élégance née avec un
rapport-qualité dingue. Belle
cuvée Cuvée Extra-brut 100%
Chardonnay qui sera comme
un poisson dans l'eau avec le
gras d'un poulet frit. Une belle  CHAMPAGNE COLIN - Cuvée Parallele
bouteille. 38,30€

e
#COLIN

1T IVEHY

L'¢légance
faite Champagnes

86

Ces cing bouteilles dont le prix varie de 38,30 a 234 euros sont
assez élégantes et riches en belles bulles pour se marier idéalement
avec un poulet frit mais aussi, bien entendu, avec les mets les plus

raffinés.

Pour 44 euros, on en a

pour son argent avec ce

Brut Millésimé 2006

signé Castelnau. On rentre
immédiatement dans le vif du
sujet une fois en bouche. La
douceur et la volupté des belles
font merveille avec un bon
poulet frit... mais pas que.

LNAU

CHAMFAGNE

=
o


https://www.champagne-colin.com/

La Cuvée Orpale 2012

de Saint-Gall est a
l'élégance ce qu'Arletty était
pour le grand couturier
Pouret, une évidence. Celle
cuvée est une ode au plaisir et

a la volupté nécessaires aux CHAMPAGNE DE SAINT-GALL - Cuvée
meillewres agapes. Orpale 2012 1206

Avant d'étre un grand
Champagne, c'est un grand
vin. Celte cuvée Celebris
Vintage 2012 propose des
bulles tellement élégantes qu'au
conlact du gras du poulet frit,
elles se transforment en billes
de caviar pour une expérience
d'une grande rareté.
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CHAMPAGNE GOSSET - Cuvée Celebris
Vintage 2012
934€

www.champagne-gosset.com

Jeeper nous a toujours habitué
¥8 a des Champagnes de grande

¥ classe mais, avec celte Gamme
Blanche, ils se sont surpassés.
C'est fin, cela se boit sans fin.
C'est un Champagne aux gants
de velours qui enrobe le gras du
poulet pour n'en retenir que le
meillewr. Une belle réussite.

1 1A M FAT R
| JEEPER ||


https://www.champagne-jeeper.com/
https://www.de-saint-gall.com/
https://www.champagne-gosset.com/




Un Noél au Jac?on neﬁpeut désormais se
. En effe

concevoir sans KF

t, depuis 1974, grace

a un coup marketing audacieux, KFC s'invite
traditionnellement sur les tables de Noél japonaises.

e n'est pas parce que KFC, le roi de la
restauration rapide a base de poulet, a
ouvert en 2021 un All-You-Can-Eat a Tokyo
qu'll n'a pas préparé Noél ... avec les japonais.
KFC et le Japon, c'est une histoire d'amour
qui dure depuis des décennies et qui n'est,
semble t-1, pas préte de s'arréter a en juger les
queues mterminables - plusieurs centaines de
personnes pour une durée d'attente de plus de
cinq heures - qui se sont créées a l'ouverture
de ce premier véritable KFC All-You-Can-Eat
au Japon. Pire que pour la sortie de la dermiere
Yeezy Boost ou d'une Foamposite tres limitée.
KFC est, 1l faut bien le dire, plus qu'une chaine
de fast food de plus pour les japonais, c'est
une véritable mstitution presque nationale bien
qu'américame. Le Japon, 1l est vrai, s'est mis
a l'heure du Kentucky un hiver 74. Tout est

parti de Takeshi Okawara, connu pour avoir
été le manager du premier KFC ouvert au
Japon (en 1970) et CEO de la chaine de 1984

a 2002. Son fait d'armes remarquable, s'l en

est, fut d'inventer un slogan, Kurisumasu ni wa
Kentakkir, que I'on peut traduire par Kentucky
pour Noél. Un slogan si fort aux oreilles des
Japonais que bien qu'll n'y ait que peu de
chrétiens au Japon, Noél est désormais célébré
autour d'un poulet... au KFC. Clest tellement
vrai et tellement inscrit dans une certaine
tradition, qu'll vaut mieux précommander,
plusieurs semaines a l'avance, son repas de
Noél au KFC s1 1'on veut éviter de faire la queue
pendant des heures. Un repas tres complet que
l'on peut agrémenter dun poulet entier signé
KFC et servi par un Colonel Sanders déguisé en
Pére Noél.
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EMBARQUEMENT IMMEDIAT AU

Quai 108 :

Il aura fallu étre patient et tolérant pour, enfin, voir un
restaurant au Hilton Opéra. A I'ouverture de ce trés bel
hotel qui est plus un cing étoiles qu'un quatre, il n'était
pas question de restaurant pour remplacer le Iégendaire
Terminus... c'est réparé avec Quai 108.



| était temps !!! Le Hilton

Opéra, situé en fait a

Saint-Lazare, a enfin son
restaurant. Oui, 1l était temps.

Ouvert 1l y a quelques années
déja, cet bel hotel quatre
étoiles avait enterré son
Terminus pour en faire une
gargote indigne d'un tel hotel.
Mais c'est fini, le bon sens l'a
emporté, ainsi est né Quai 108.

Quai 108 est un tres bel
établissement, tout en longueur
qui s'offre le luxe d'une jolie
terrasse ou 1l fait bon regarder
les passants en sirotant un
cocktail. Coté food, c'est sans
équivoque aucune, on est dans

la Street-Food avec, en vedette,
un Poulet Fnit. Le Colonel
Sanders! situé de l'autre coté
du trottoir appréciera. La carte
est courte, les produits frais, ce
qui offre au sympathique Chef
Afonso passé par La Cachette
de notre copain Fred Testot,
un terrain de jeu 1déal pour
bien faire les choses.

Clest d'ailleurs déja un succes
du a une recette simple,

un bon emplacement, une
bonne équipe et des prix
correspondant au quartier.
Une équation gagnante qui
nous promet de bons moments
au Quai 108. Embarquement
immédiat ??!

1 - Fondateur de KFC

Quar 108
108 Rue Saint-Lazare
75008 Paris
01 40 08 44 88



| CASTELLU D’ALBA I

Rencontre entre un
vigneron corse et un
caviste parisien. Une
complicité qui tourne
autour de valeurs chéres
aux deux hommes:
sincérité, talent, générosite

et amour du travail bien

fait. Grace a Loic Bermani,

c'est une découverte qui

met du baume au cceur
autant qu'a I'ame. |

VRAIMEN'T

par Loic Bermani, Caviste chez Bermani & Fils,

5 rue Bréa Paris 6e



https://www.instagram.com/bermanipereetfils/?hl=fr
https://www.cavebermani.com/

oic, créateur de la cave Bermani et

fils, 11 y a trois ans, prend une bouftée

d'air frais, son teint se rafraichit, et
raconte visiblement avec plaisir et délectation
sa rencontre avec le Domaine Castellu d'Alba
situé sur la Route de Linguizzetta en Corse.
On est dans une paillote chez mon copain
Costa, je prends un plat, et je lu1 demande un

Rosé avec un peu d'épaule et, la, c'est la claque,

la droite qui tenvoie hors du ring. Un Rosé
avec une vraie fraicheur mais

£

avec du vin derriere, une
belle longueur en bouche,
une droite a la Tyson. Il se

Son Rosé, c'est la claque, la
droite qui t'envoie direct hors
du ring.

passe vraiment quelque chose d'imhabituel, de
magique. J'y retourne le lendemain, et, bim,
rebelote. Et ¢ca dure comme cela deux ou trois
jours. Comme en Corse plaine orientale, je
suis proche du néant, je cherche a en savoir
plus sur le vigneron qui se cache derriere ce
Rose enchanteur. Mon pote me parle d'un
gars dont je n'avais jamais entendu parler,

un type qui avait débuté dans les vignes puis
était passé aux agrumes pour mieux revenir a
ses premieres amours en rachetant les vignes
de ses débuts. Premiere récolte, patatras,

gros coup de gréle, 1l perd tout. Loin de se
décourager, 1l remet le couvert, remonte son
affaire et passe en Biodynamie. Tres proche
de la nature, André, le vigneron, est convaincu
que la nature va lui rendre ce qu'elle lu avait
pris. Il nous recoit, on monte en 4x4 1a haut,
1l désire que l'on voit les vignes avant de
déguster, on est au mois d'aout, c'est I'déal,
on déguste ses vins sur une petite table de
camping. Il a trois cuvées, un Rosé, un Blanc
et un Rouge. On commence par le Blanc qui
est mervellleux et, pour le Rouge, gros coup
de coeur. Je lur dit que je veux ses vins dans

ma cave. Il ne dit pas non, et, pendant quinze
jours, on déguste ses vins. Mais, a ce moment,
1l ne distribue ses vins que sur lile, pas sur le
continent. Son distributeur est au courant de
notre volonté d'avoir les vins d'André chez
nous et, ca y est, nous les avons en cave. Ce
dont je me réjouls car je trouve qu'll y a une
grosse fraicheur, une super finesse dans ses
vins. Tu n'as pas du tout de structure tannique
astringente, c'est tres facile a boire. 'T'res belle
aromatique sur des fruits noirs, c'est généreux,
tres digeste, bref, pour un caviste, c'est un réve
tout éveillé. On est a 13,5 (degrés) alors que
le soleil cabosse toute la journée et, en un mot
comme en cent, 1l résume sa production a,
moi je fais des vins que j'aime boire. Dans ce
domaine, dong, 1l y a 'approche du produit,
le bonhomme et les vins qui se plaisent a étre

bus.

Le bonhomme, justement, un corse de 63 ans
d'une rare gentillesse, heureux comme Ulysse
méme sl n'était pas corse, André Cardosi n'est



CASTELLU D’ALBA |

pas rancunier, méme avec les gens du
continent. Au contraire, je suis tres fier
d'étre a Paris surtout chez des cavistes
comme Loic, avec un caractere un

peu franc, on sait a qui l'on a affaire.
Mot aussi, je suis fier de représenter
ses vins a Paris, avec André, on sait
également a qui I'on a affaire. On est
sur du solide, du gramt, loin du vent

et des girouettes. Je suis un homme
heureux, ma fille reprend l'exploitation
avec moi et son copain. Cela se passe
trés bien. Pas peu fier d'étre présent

a I'Alsace, sur les Champs-Elysées.
Mais, prévient-il, on n'a plus de vins (a
vendre), on est a sec. Heureusement, zl
nous en reste pour nos fideles
clients. L'une des bouteilles
emblématiques du domaine
est le Vinu Rossu, son vin
rouge. Une pure (Tle de)
Beauté. Niellucu, Minustellu
et Sciaccarellu des noms de
cépages qui évoquent sans
détour le soleil de Corse.
De cet assemblage est

né un vin a l'équilibre
parfait entre la chaleur
des petits fruits noirs

bien murs et la fraicheur —

des herbes du maquis. ﬁ
C'est gourmand, suave, // /
généreux, caln... ‘i a

Avec un filet mignon, le

poulet rott du dimanche | == |
un agneau de Corse ou '.-
.. Juste avec les copines et

les copains comme ca, pour rien...

Les vins du Domaine Castellu d'Alba sont vendus a la
Cave Bermani, Peére & Fils 5 rue Bréa Paris 6e

www.cavebermani.com



https://www.instagram.com/bermanipereetfils/?hl=fr
https://www.cavebermani.com/

Je vis un
réve et cela
dépasse la
question de
la rentabilité.

André Cardost




? I DOMAINE BERNATAS I

LIMOUXDANSLA = &=
GACHETTE

Cela n'a rien a voir avec le film de Louis Grospierre!, un
nanar avec Bernard Blier, Jean Lefebvre, mais tout de
méme, Stéphane Bernatas, quelle gachette !!!

téphane Bernatas n'était pas né,

son frere non plus quand Du

Mou dans la Gachette sortait
sur les écrans parisiens, en 1967.
Il ne faut donc pas le chercher au
générique de ce film tombé, a juste
titre, dans I'oubli d'autant que, lui, son
background c'est plutot la presse que
le cinéma... ou le vin.

L'un, Jérome, est un ancien salarié
journaliste au Parisien avant l'ere
LVMH tandis que l'autre, Stéphane,
était lur aussi dans la presse mais
dans sa distribution. Avec la crise
traversée pas encore completement
par ce secteur fortement concurrencé
par Internet, les deux frérots se

sont mis a réfléchir a 'apres(se) et
vers quol 1ls devalent se tourner
professionnellement pour ne pas
étre entrainer par une vague qu'ils
n'ont pas provoquée. Une passion
commune, le vin avec toutes ses
valeurs, terrienne mais également
historique. Nés a 40km de Limoux,

1 - Du Mou dans la Gachette sorti en 1967, film avec Jean Lefebvre, Bernard Blier, Michel
Serrault, Francis Blanche, Corinne Marchand...



| DESVINS |

M et Nous L'Outreblanc  La Petite Cordillere L'Imprudence Regarde le Silence

Des vins aux noms aussi
poétiques que Regarde
le Silence, M et Nous ou
L'Imprudence et dont les

prix sont compris entre
12 et 25 euros.

Regarde le Silence Religare 2FONTS

Les vins du Domaine Bernatas sont disponibles chez Lebon Caviste, 7 rue
| Lebon a Paris

un choix simposait, se faire un nom  Gachette. Car de la gichette, les

dans l'appellation AOP Limoux. deux frangins en ont des le départ.
Ce nom, c'est Bernatas, mais coté En 2018, c'est décidé, ce sera du
vin, Stéphane et Jérome sont plutot  vin ou ce ne sera pas et, deux

les Apprentis de Pierre Salvadori années plus tard, ils dégainent leurs
avec Francois Cluzet, Guillaume premieres bouteilles. Mais 1l ne
Depardieu et la regrettée Nadine suffit pas d'étre un Lucky Luke du
Trintignant que Du Mou dans la vin, encore faut-l viser juste et bien.



https://www.instagram.com/leboncaviste/?hl=fr

Clest qu'ils font avec leurs premieres
cuvées qui se retrouvent presque
immeédiatement sur de belles tables
étoilées ce qui leur fait tout aussi
rapidement une petite réputation qui
se fait vite entendre. Mais comme le
dit s1 bien Stéphane Bernatas avec
toute la modestie qui le caractérise,

I DOMAINE BERNATAS I

peuvent proposer a leur table des vins
mattendus et bons. Et, pas question
de rejouer La Folie des Grandeurs
sans Louis de Funes. L.e domaine

n'a pas des envies de conquéte
territoriale, seulement continuer a
faire des vins qui plaisent sans se
transformer en petits chimistes afin

st des étoilés prennent nos
vins, ce n'est pas pour nous
faire plaisin, c'est parce

que c'est bon. Il a raison le
brother, c'est good, very
good méme si les vins du
domaine, sont des vins

de curieux, de foumneurs,
des vins qui sortent de
l'ordinaire et souvent, de
l'appellation, comme le M
et Nous, cépage Mauzac et
macération carbonique. En
cing années, les Bernatas
brothers font des vins

qui sont déja convoités a
l'export, les danois et les
anglais en raffolent. Mazs,
attention, 1l n'y en aura

pas pour tout le monde, la
production par cuvée n'est
que de 3000 bouteilles,

ce qui n'est pas déplaire
aux chefs étoilés qui

Domaine
Bernatas

9 chemin du Pla .

11300 sur la table du Président du

La Digne-d’/Amont
04 68 69 24 37

domainebernatas.com

de proposer des vins
différents chaque année.
Nous aimerions bien faire
un Blanc de plus parce que
'on ne va pas se mentir,
c'est un terroir de Blancs
sur lequel nous sommes
avoue Stéphane Bernatas.
Il a tellement raison qu'au
plus hauts sommets de
I'Etat, on retrouve les
bouteilles du Domaine
Bernatas. Elles ont déja
trouvé une place a la
Présidence de I'Assemblée
ainsi qu'au Ministere de
'Education Nationale. Et
l'on parle de leur présence
possible voire prochaine

Sénat voire du Président

tout court. Alors, 1l y a t-1l
touyjours du Limoux dans
la gachette ?



https://domainebernatas.com/

| JEROME MATHON |

Bientot les JO,

osez le

MATHON

Courir 42km pour aller nulle part, cela
peut étre pénible mais découvrir des vins
comme ceux de Jérome Mathon, c'est plus
du plaisir qu'autre chose. Du bonheur.

jaa_r Thierry Guemas, Maitre Caviste
ino Sapiens, Paris 7e



érome Mathon est un vigneron
attachant qui parle au kilometre.
Pas 42,195 mais 1l est dans la
catégorie de Kelvin Kiptum
récent recordman du monde de
la distance... quand 1l parle vin et de
ses vins. Moi, il faut me couper...
Faudrait pouvoir comme dirait
l'autre car ce vigneron a le Broully
dans le sang et le défend bec et
ongles en faisant des vins assez
dingues et son plaisir est d'en parler
Jusqu'a plus soif.

Tout part d'une rencontre en janvier
2020 au marché aux vins d'Ampuis,
sur un stand, on se retrouve a
¢changer. Mot je suis cauviste,

et tor 2 Moz, je suis vigneron.
Logiquement, deux mondes

faits pour s'entendre. Apres

cette rencontre, Jérome nous
envole des échantillons, nous avons
adoré et comme je suis un fervent
défenseur des crus du Beaujolais
car, l'air de rien, c'est le sud de la
Bourgogne et c6té rapport qualité/
prix/plaisir, pour la Bourgogne

Jérome Mathon

Le Bourg
69460 Saint-Etienne-la-
Varenne

0474033179
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maintenant, c'est fantastique. Des
vins qui se godtent jeunes, des

vins qui peuvent se garder sans
probléme. Du bonheur. La bouteille
de son Granit Rose est belle et
quand un vigneron prend soin de
I'habillage de sa bouteille, c'est qu'il
est fier de ce qu'l met a I'mtérieur.
Jérome ne dit pas autre chose que,
le vin, ce sont des humains qui font
un produit pour les humains. C'est
donc normal de flatter I'cell avant la
bouche.

Ses Brouilly sont de véritables
Brouilly, des Brouilly travaillés, pas
des Brouilly de comptoir. On sent

ON N'EST PAS DANS LE BONBON
ANGLAIS CHEZ MOI. PAS DANS
LE VIN GLOU-GLOU

qu'l y a de I'énergie, de la passion.
C'est un vigneron bavard mais qui

a des choses a dire, et c'est cela qui
nous plait. I vit ses vins au quotidien
et c'est super. Comme 1l le dit s1
bien, c'est un artisan vigneron. A
telle enseigne que c'est une
production limitée, nous n'en
avons pas tout le temps. Et, le
pompon sur le béret c'est que
d'année en année, ce n'est pas
le méme vin En 2020, on a eu
la cuvée 2019, année solaire, on
était proche d'une petite Syrah
au niveau du gout; la, le 2022
est plus fin et c'est cela I'intérét
avec la Bourgogne, c'est que ce
n'est jamais la méme chose. Ce




JE FAIS DU VIN
AVANT DE FAIRE DU
BEAUJOLAIS

Granit Rose 2022
Brouilly
Jérome Mathon

Véritable Best seller chez
Vino Sapiens, ce Brouilly
de Jérome Mathon est
auss1 bavard que lui.

Expressif.
qui est plaisant aujourd’hui, 1'a bu sur trois est repartie Granit Rose est un vin
c'est la diversité. Avec avec une bouteille. Pour charmeur qui s'impose par
Jérome, c'est ce que l'on le méme prix et méme, son élégance et sa finesse.
a. Et s1'on parle de son moins cher que les Rosés
Rosé, on peut en dire qu'll  standards vendus partout, Bouche aromatique, suave,
est juste DINGUE. On on a un vin avec une belle ronde, harmonieuse et
n'en a plus, on a tout bu. Il identité, original. Comme gourmande,
faut se rendre compte, un  Jérome Mathon, un
Beaujolais Rosé a base de  vigneron attachant quu fait Magnifique sur des ocufs
Gamay, ce n'est pas facile un joli Rosé sans acidité, en meurette, un poulet
a vendre mais cela se vend  avec de la fraicheur, un roti ou un chapon roti aux
facilement finalement. Un ~ Rosé qui offre de la joie de marrons.
peu grace a notre bar a vivre, valeur essentielle de

vins, nous l'avons serviau  Jérome.
verre et une personne qui

Les vins de_Jérome Mathon sont disponibles chez Vino
Sapiens, 145 rue Saint-Dominique Paris 7e

cavevinosapiens.com
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Oyez, oyez bonnes gens, qu'on se le dise, le Musée du Vin est mort,
vive le nouveau Musée du Vin, le M. qui se veut moderne pour ne
pas dire contemporain. Un Musée du Vin qui vit une renaissance et

qui veut que cela se sache.
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ans une Lybie occupée,

en 1941, deux hommes
discutent de tout et de rien mais
surtout de tout ce qui fait un
francais.
-Tu sais ¢'qu'on raconte au Caire,
quand dans I'désert, on trouve
un macchabée et qu'on peut pas
|''dentifier, s1 on trouve un ouvre-
boite, c'est :
un british,
quand on
trouve un
tire-bouchon,
c'est un
francazs.

Les plus
cinéphiles
auront reconnu une scene du
film Un Taxi pour Tobrouk de
Denys de la Patelliere avec Lino
Ventura, Charles Azvanour et
Maurice Biraud, un classique

du cinéma francais. Pour voir
des tire-bouchons ou méme
seulement en parler, inutile
d'aller en Libye, un saut de puce
dans le seizieme arrondissement
parisien suffit. Au Musée du Vin
plus précisément.

Mais, désormais, le Musée du
Vin, c'est un peu plus que cela,
carrément méme beaucoup
plus. D'ailleurs, pour marquer sa
rupture avec le passé, appelez-

le M. Pas M le maudit, M le
musée qui a conservé et arrangé

v oipngs 12 suvdg g0 - soroyd npa)
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ses 1200m? de caves voutées. Situé

rue des eaux!, cela ne s'invente pas et
n'aurait pas déplu a Michel Audiard
dialoguiste du Tax1 pour Tobrouk, le
M. est désormais plus un lieu de vie, un
lieu a vivre qu'un lieu de passants qui
ne font que passer pour voir des objets
liés au monde du vin, fussent-ils les
plus beaux du monde. Les objets sont
toujours la, mais l'essentiel est
allleurs. Dans un restaurant,
un bar, le Bar Marylin, un
fumoir ainsi que trois salles

1 - Ansi que Square Charles Dickens 2 - Célebre réplique entonnée par Maurice Biraud a Charles Aznavour dans Un Taxi 10

pour Tobrouk.

Le M. Musée du
Vin qui dépassent la simple

5 Square Charles
Dickens - 75016

Paris

www.lemparis.com

pour des cours de dégustation et méme
un appartement pour ceux qui veulent
prolonger l'expérience au dela de la nuait.

S1 deux ntellectuels assis vont moins
loin qu'une brute qui marche?, le M.
peut avolr des réves plus ambitieux

que l'ancien Musée du Vin, vieillot et
ampoulé comme peut parfois 1'étre le
monde du vin. Le M. s'ouvre
au monde en proposant
enfin des expériences

contemplation. Il était
vraiment temps !

Le bar Marylin accueille les
assoiffés tous les vendredis
solr a partir de 20h avec

un carte qui ne se limite
plus au vin. Le restaurant
propose une carte de petite brasserie
traditionnelle avec une carte des vins
qui met en appétit. Le fumoir propose
quant a lut un bond dans le temps, non
pas dans le futur mais dans le passé ce
qui contrarie toute logique mais c'est
un choix, celur du M. Le M. distille
également des cours de dégustation
avec des themes aguicheurs tels accords
vins/chocolat ou, plus prosaiquement,
des mitiations a la dégustation. Mais,

st finalement, I'essentiel de ce M. était
ailleurs ? Evidemment, oui !!! Le M.
peut étre et veut étre, le terrain favori
des vignerons en mal d'espaces parisiens
pour présenter leurs vins, l'endroit ou se
retrouveront les amoureux du vin pour
un slow-dating mémorable.


https://www.lemparis.com/

LA DISTILLERIE DE MONACO




Le petit prix de

- MONACO

ust specialist

Bruno Scavo

QOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOO

Le Prince, I'ASM, I'Ho6tel de Paris, le casino... sont
autant de raisons de venir a Monaco. Désormais,
il y en a une de plus, sa distillerie. La Distillerie de

Monaco.

MONACO, on croyait tout savoir
sur Monaco grace a Pomnt de Vue,
l'organe de presse officieux de la
Principauté et a un malveillant
partageur de dossiers. Et bien

non, ce petit état grand comme un
timbre poste n'a pas livré tous ses
secrets. Et pas seulement bancaires.

Dans ce petit paradis vanté par
Sacha Guitry dans son chef
d’ceuvre, LLe Roman d'un Tricheur,
entre casino et immeubles de luxe,
il y a une richesse bien plus grande
encore que ce qui tape a 'oeil dans
les rues de Monaco.

Ses oranges.

Pas des oranges bleues comme chez
Tintin, non, des oranges ameres.

En effet, 1l y a bien longtemps,
Monaco était connue pour ses
orangers et ses oranges ameres.
Comme Menton avec ses citrons.
Si 'on parle encore des citrons de
Menton, qui parle des oranges de
Monaco ? Personne.
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Et pourtant, 1l suffit de déambuler
sur les boulevards de Monaco pour
voir ces splendides orangers. Philip
Culazzo qui n'est pas a proprement
parlé un téte en l'air, lui, les a vu
ces orangers et partant de la célebre
réplique du Roman d'un Tricheur,
étre riche ce n'est pas avoir de
l'argent - c'est en dépenser, s'est

LA DISTILLERIE DE MONACO I

dit que c'était un crime de ne pas
exploiter pareille ressource. Un
crime (ui ne pouvait rester impuni
aux yeux du justicier irlandais/italien
qu'll est. Ainsi est née la Distillerie
de Monaco. Loin des paillettes,

des strass et des scandales. Mais
avec le projet mitial de respecter la
Principauté, ses valeurs, son histoire.

Au lieu de mettre au coffre son
trésor orangé, Philip en fait une
liqueur artisanale de toute beauté
qui se déguste nature ou en cocktail,
sutvant I'humeur du moment. Mais
plutot que de s'arréter en si1 bon
chemin, la Distillerie de Monaco,
sans s'éparpiller, propose également
un Gin aux agrumes de compétition,
un Gin Formule 1 digne du Grand
Prix local. Mais le plus beau, le plus
surprenant est sans doute le Caruba.
Une hiqueur version OVNI fabriquée
a partir du fruit de I'arbre national
local, le caroubier. Indescriptible,

1l faut le boire pour comprendre.
Clest probablement la pépite de la
Distillerie de Monaco. On est au dela
des mots. Un condensé d'émotions
empli de rondeur et de chaleur. Clest
tellement bon que cela mériterait
que faire 1a Une du JT de la nouvelle
chaine de TV officielle de la
Principauté, TVMonaco. Et en plus,
elle est vendue 27 euros, une misere

pour un tel trésor. Un petit prix pour
Monaco. Shocking !!!

www.distilleriedemonaco.com

IONVAOT
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NOTES DE DEGUSTATION

accompagnées de digressions proustiennes de Bruno Scavo

Gin aux agrumes - Un gin de caracteére, subtil
et séduisant, avec une magnifique palette
aromatique.

=

Ce gin sera parfait sur des accras de crevettes ou
des sushis (dorade, maquereau et bonite)

®
L'Orangerie - Une ligueur d'exception, gourmande
harmonieuse, incontournable.

=

330"

aNv.

Pour accompagner L'Orangerie, osons un soufflé a
la mandarine, classique mais efficace. A Noél, pour
déglacer un foie gras frais artisanal, succés assuré.
Il va de soi qu'un champ des possibles s'ouvre
pour nos amis patissiers ou chocolatiers avec cette
magnifique liqueur.

®
Carruba, une liqueur déconcertante, complexe,
mais tellement bonne, avec en bouche un
got de café qui bascule sur le chocolat. il faut
absolument découvrir cette liqueur et, justement,
I'accompagner d'un tiramisu, ce qui fera sensation.

Une fois de plus, nos amis patissiers ou chocolatiers
feront des merveilles avec cette liqueur.

i N

N>

Le Gin - 11 y a I'héptalogie de Proust et celle des agrumes
qui parfument le Gin de I’Orangerie. Le citron vert et le
pamplemousse transpercent d’entrée un voile balsamique
poivré de Sichuan exotique. Les notes de téte laissent place
au vouer d’orange. La mise en bouche déroule sa suavité en
digérant la générosité, la douceur de I'orange laisse place aux
amers de zestes, de cédrat et bergamote qui s'impriment dans un
toucher satiné résonnant de genievre en toile de fond.
L'Orangerie - Proust a une relation privilégiée a la couleur, 1l écrit
la couleur entre symbolisme et impressionnisme. Proust "peint" les
sons, les odeurs, les bruits du monde. A la chromatique de Cézanne,
on voit bien Proust teinté de ce jaune orange de notre liqueur.
Orange confite, jus fraichement pressé, quelques zestes. Du punch et
de la souplesse avec une pointe de générosité animée par les amers
de marmelade, les zestes de 'orangette a méme la texture moelleuse.
Le temps des ornites enfin retrouvé...
Carruba - Une véritable madeleine de Proust qui transporte
immeédiatement dans l'enfance... quand nous les croquions a peine
tombées au sol dans les jardins, viennent ensuite les effluves de café,
le cacao et 'univers végétal. Les odeurs riment en synesthésie avec

I =
s— la chromatique. Le palais digére sa générosité dans un cocon ouaté
ponctué de toast et de pain d’épices. Du coté de chez Philippe
Culazzo !
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GOURMANDISES |

d'année, malgré ce qu'il se passe dans
de, sera joyeuse. Joyeuse comme la
toujours l'étre. Joyeuse comme

Nous ne vous présenterons pas les biches de tous

les Patissiers, d’autres le feront bien mieux que nous,
toutefols, comme on n’est jamais mieux servi que par
sol-méme, voicl celles de la Patisserie Carl Marletti...
une patisserie que je connais plutdt bien. Nous avons
1mmaginé des biiches gourmandes pour passer de
bonnes fétes en famille, entre amis. Quatre biches de

' voyage qui entrainera les fine-gueules du coté de Tahiti,

cela ne se refuse pas, de Madagascar, de la Réunion et
du Mexigue. Quatre aller-retours gourmands pour féter
délicieu§éhlent la fin d'une année bientot chassée par
une autre.

]’ergroﬁte pour vous signaler I'ouverture prochaine
d'uné nouvelle boutique de 'ami Arnaud Larher

a Asnieres, proche de la gare, au 34 Grande Rue
Charles de Gaulle. La date d'ouverture prévue est le 15
décembre prochain.

' Bonnes fétes.

@%W@%mm

Patisserie Carl Marlettl[.]
51 rue Censier 75005 Parls

www.carlmarletti.com



https://www.carlmarletti.com/
https://www.instagram.com/carlmarletti/?hl=fr

Mexique

SURBISCUITMIRLITONAUX AGRUMES, GELEE DEFIGUES DE
BARBARIEET GRENADE,MOUSSE GOYAVE, CREMEUX MANGUEALA
VANILLEDUMEXIQUE

Madagascar

SURBISCUITNANTAIS ALABANANE, CRUMBLE CHOCOLAT,
MOUSSECHOCOLATNOIRMANJARI64%CACAO,CREMEUX
gﬂﬂ[i‘?‘l.EAST AULAITALAVANILLEDEMADAGASCAR, CONFITDE

, o
Réunion
SURBISCUITNANTAIS,PRALINE VANILLEINTENSE AUX AMANDES

TORREFIEES,MOUSSEALA VANILLEDELAREUNION, CREMEUX
VANILLE

SURBISCUITDACQUOISEETCRUMBLENOIX DECOCO, MOUSSE A

LAVANILLEDE TAHITI,COMPOTEED ANANASET GELEED ANANAS
AUCITRONVERT

—_—
—_
—_
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| JEFFREY CAGNES |

i e W e B A T T W W W Wa Wa W Y o W

Quel est le rapport entre Stohrer et Levallois-Perret ? Un
seul nom, Jeffrey Cagnes. Le beau gosse de notre Patisserie
nationale n'en finit pas de faire bouger les lignes. Et,
cette fois-ci, c'est dans le 92 que cela se passe, non sans
difficultés grace a une mairie pas vraiment bienveillante.



artant du principe
physique que la nature
a horreur du vide,
Jeftrey Cagnes a décidé
d'en faire un adage a son
avantage. Et de s'installer la ou ses
petits collegues ne vont pas, attirés
comme des mouches par un destin
funebre, par Paris et son centre
touristique. Jeffrey est déja dans
le centre de Paris, rue Montorguell, une rue
qu'll connait bien puisqu'l a hanté Stohrer, LA
patisserie histoire parisienne. Il y est d'ailleurs
encore avec une superbe boutique qui fait le

plein quotidiennement. Cela ne sufhit pas a
l'appétit du jeune homme, pere de famille
attentif et patissier consciencieux. Sans étre
un Rastignac forcené a I'ambition par trop
dévorante, Jeffrey Cagnes pose ses valises
pour la troisieme fois, mais cette fois-c1, hors
de Paris. Pas loin de Paris, en dehors, dans un
terrain de jeu stérile en plaisirs gourmands de
qualité.

Levallois-Perret, c'est Patrick Balkany, I'un
des plus beaux marchés de I'lle de France, la
Place Georges Pompidou et, prochainement,

Enfin, un Chef Patissier qui
ose passer le périphérique
avec un projet gourmand
d'envergure

non pas sur vos écrans mais rue Henri
Barbusse, Jeftfrey Cagnes sans son orchestre
mais avec une chocolaterie qui va faire parler
dans cette ville cossue et bonne a vivre de
I'ouest parisien. Trop sage Levallois-Perret
qui va, ENFIN, découvrir le nouvel espace
de Jeftrey Cagnes, apres avoir été annoncé
en grandes pompes par la municipalité
qui, finalement, ne I'a pas beaucoup aidé a
s'mstaller. Trois cents metres carrés, c'est la
surface que devrait proposer le Adil Rami
de la Patisserie, Pamela Anderson en moins'.
Que les chagrineux et les aigris se rassurent,
s1 la Baywatch Babe n'est pas 1a, toute 1'équipe
de Jeffrey sera présente pour proposer autant
de patisserie que de chocolaterie dans un
espace contemporain a souhait qui ne peut
que pousser a la gourmandise, en faisant,
non d'un péché une vertu. Ce sera rue Henri
Barbusse probablement en janvier avec, au
programme, des masterclasses qui s'annoncent
aussi gourmandes qu'instructives. A suivre sur
jeffreycagnes.fr

1 - L'ancien international frangais, passé par le LOSC, a vécu une belle histoire d'amour avec Pamela Anderson.



https://jeffreycagnes.fr/
https://www.instagram.com/jeffreycagnes/?hl=fr
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ichel Audiard ne nous en

voudra pas d'avoir changé

le rouge en bleu' mais
c'est la couleur de Clem & Gwen, la
boulangerie-patisserie de deux copains
devenus ami puis associés... comme
cela peut arriver dans la vie comme
au cinéma. Clest surtout l'association
de deux compétences, I'un patissier,
Gwen, passé chez 'am Carl Marlett,
encore lu, et Clem, plus gestionnaire
venant du monde de la restauration.
Avec une
1dée simple
et funky, faire
simple et bon.
Pas moins.
Une équation
difficile a rencontrer sur Paris, car
quand c'est bon, c'est souvent trop
guindé, plein de chichis lomn du
précepte premier de la patisserie, étre
accessible. Accessibles peut-étre mais
surtout lointains les poteaux Gwendal
et Clément. Plutot que de s’agglutiner
dans le Marais ou dans le 11e comme
des caves autour du zinc, Gwen et
Clem ont opté pour l'option numéro
deux, la gagnante, celle qui évite de
se retrouver parmi les autres. Eitre
seuls au monde peut parfois avorr des
vertus pas uniquement hallucinogenes
et a Clichy, leur base de départ, les
deux gars n'ont pas tardé a faire parler
d'eux, sans com', sans fanfaronnade,
seulement grace a la qualité de leur

Le Bon, le Brut
ct
le Gourmand

turbin qui mixe intelligemment la
boulangerie et la patisserie. Une
premiere boulangerie ouverte en

plein Covid (il fallait oser !!!) donc

et premier succes, le Loto sans le
complémentaire, pas encore le jackpot
mais ca sent I'Euromillions. Il arrivera
rapidement avec l'ouverture de la
seconde boulangerie a Saint-Ouen,
pres de la mairie. Ce 5 décembre, cela
fera tout juste un an que les deux amis
ont ouvert cet espace la ou la nature,
méme urbaine,
a horreur du
vide. Et avec
leur flagship
audonien,
Clem & Gwen
font aussi bien que le Red Star? les
soirs de match, 1ls font le plein du
matin au soir laissant peu de place au
hasard. Certes, eux, c'est le Blue Stars
plutot que le Red Star mais, 1l faut
avouer que la petite entreprise met

le feu a Saint-Ouen, pas autant que
Vincent Lindon dans le film éponyme
de Pierre Johvet. Carl Marletti peut
étre fier de Gwendal qui apres sept
ans chez lui, vole plutét bien de

ses propres ailes. Comme 1l aime

a le dire, Clem & Gwen, c'est une
multinationale. Peut-étre pas encore
mais les deux amis y pensent. Mais
pour l'heure, c'est I'anniversaire de leur
boulangerie-patisserie a Saint-Ouen
qui occupe leurs esprits.

1- Le Rouge est mis avec Jean Gabin,Lino Ventura et Annie Girardot, film de Gilles Grangier sorti en 1957 dialogué par
Michel Audiard d'apres un roman d'Auguste le Breton. 2 - Equipe de foot historique de Saint-Ouen qui joue au Stade

Bauer. 3 - Ma Petite Entreprise sorti en 1999.




LESPATISSERIES

| CLEM & GWEN |

Chez Clem & Gwen, les patisseries
n'ont rien d'extravagant. On n'est pas
dans l'instagramable a tout prix. On
est plus dans la simplicité et le goit.
Sans étre des patisseries de palace,
ce sont des patisseries sinceres avec
des prix de boulangerie de quartier,
ce qui n'est pas un mince détail.

TARTE CITRON

Pate sucrée, gelée de citron jaune,
gingembreconfit, citron confit,
biscuit amande et crémeux citron
jaune

PARIS-BREST

Pate a choux, créme intense au
praliné, praliné, éclats de sucre
grains et de noisettes hachées

L B ;

| -
smaamamy
ITTRRREES

CLEM & GWEN CLEM & GWEN
62 Boulevard Jean Jaures 11 Rue de I'Hippodrome,
92110 Clichy 93400 Saint-Ouen

clemetgwen.com



https://clemetgwen.com/
https://www.instagram.com/clemetgwen/?hl=fr

TOUT VANLLE KUM ZU ECLAR VANLLE

Déclinaison autour de la vanille de Croustillant et biscuit aux amandes, Pate a choux croustillante,
Madagascar: croustillant, biscuit, mousse chocolat dulcey, crémeux creme patissiere a la vanille de
crémeux et mousse. yuzu et confit de kimquat Madagascar et fondant vanille

DEUXBEST-SELLERSDECLEM&GWEN

Boulanger autant que patssier, Clem
& Gwen propose une gamme de
pains intéressante qui rappelle ceux
de notre ami Joél Defives, MOF
Boulanger installé depuis quelques
mois a Batignolles, ainsi que de
bonnes viennoiseries faites sur place.
Simple et funky.

"

CHAUSSON AUX POMMES CROISSANT CHOCOLAT PRALNE

Un chausson digne de ['Opéra. Bon croissant, bien levé relevé au
Gourmand, avec une véritable chocolgt et au pr;:-)llneA_C est beau,
compote de pommes gourmande. c'est bon, c'est simple. —

On en redemande. 1 17




JULIEN...

DUVIVIER

Le célebre réalisateur, ralhé par la Nouvelle Vague, aurait pu
tourner lI'un de ses films Chez Julien, un restaurant authentique.
Un bistrot chic et gourmand a souhauit.




e cinéma d'avant guerre méme

d'apres, fut tourné dans des

studios, a Boulogne, a Nice (a

la Victorine) ou pour Melville,

directement chez lul. Julien
Duvivier, le réalisateur de La Belle Equipe,
de Panique mais surtout du Petit Monde de
Don Camillo, a, en 1956, pris comme décor
principal, un restaurant des Halles de Paris,
les véritables Halles avant le déménagement
a Rungis. C'était pour le film mtitulé Voici
le Temps des Assassins avec Jean Gabin et
Daniele Delorme dans les roles principaux.
Gabin y joue un talentueux restaurateur,
André Chatelin, propriétaire d'un restaurant
qui connait un grand succes. Cela aurait pu
étre tourné en décor naturel, Chez Julien, pour
Duwivier, cela aurait été idyllique. Surtout que
chez Chatelin comme Chez Julien, on taquine
la sole avec maestria. Comme l'ensemble de la
carte, une belle carte de brasserie, supervisée
et choyée par le Chef Helmi Derba, un
stakhanoviste de la truffe comme personne.

La journée commence tot Chez Julien...
comme chez André Chatelin. Des 8h30

du matin, on vous accuellle dans un décor
chaleureux tres 1900 revisité par le tres
parisien Gérard Cholot qui sent bon Paris,

le Paris d'autrefois pas encore défiguré par la
politique. Le midi est joyeux Chez Julien qui
propose un jolie carte de brasserie cossue sans
bistronomie, sans artifices, sans fleurs a tout-va,
avec, sur demande bien entendu, de la truffe,
de la melanosporum en veux-tu-en-voila...
Jusque dans une creme glacé maison. Quand
on aime, on ne compte pas et Chez Julien, on
ne compte plus les envies gourmandes de la
carte. Et comme chez Chatelin, la découpe de
viande ou de poisson se fait en salle, rendant
le spectacle encore plus passionnant. La carte

des vins est, comme l'endroit, certamement pas
dans l'exces ni exubérance. Il y a de quon faire
des accords pile-poil avec les plats de la carte.
La vedette étant sans conteste pour les Rouges,
un Crozes Hermitage signé Yann Chave.

Servi au verre, 1l enchante les repas comme
personne.

La journée se poursuit Chez Julien comme
dans la vie, parfois et la-bas, souvent, par des
moments de douceur sucrée loin de la fureur
de la ville. On est bien chez Julien comme
chez Chatelin, les drames en moins, 1'élégance
en plus.

Pour le diner, on change pas une équipe qui
gagne mais le décor s'offre, grace a 'obscurnité
extérieure naissante, un air encore plus

années folles a telle enseigne que l'on s'attend
a voir débarquer la Goulue accompagnée de
Toulouse-Lautrec de passage dans ce coquet
quartier parisien bien loin de leur Montmartre.

Aller Chez Julien, c'est s'offrir cette part
d'insouciance qui était la marque de fabrique
des années folles ou des années 60 cheres a
Julien... Duvivier.

' @ CHEZJULIEN == '
1 rue du Pont Louis-Philippe
75004 Paris
0142783164

www.chezjulien.paris

de 8h30 du matin a 22h30
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INUTILES ?

IL.e match vs Cavistes

Remplacer les cavistes par des
applications cela peut étre
tentant voire tenté, mais est-ce

bien raisonnable ?

121




1 | APPLINUTILES '

endons a César ce qui lui

appartient. Lidée de ce

sujet ne nous ait pas venue
mstinctivement. Cest la lecture d'un
article de I'excellent mais parfois
lunaire! magazine Tech, 01Net, qui
nous a donné envie de remettre I'église
au centre du village. Intitulé Un nez
fin pour bien choisir son vin, cet
article suggere qu'il n'est nul besoin
de se rendre a la propriété ou chez
son caviste pour se constituer une
cave digne de ce nom. Pourquoi pas,
mais ce n'est certalnement pas avec
les applications testées® que cela sera
possible. A moins de s'y connaitre
et de naviguer de longues heures
dans ces applications, 1l est difficile
de séparer le bon vin de l'vraie et,
a la condition de livrer quelques
datas bien utiles aux fournisseurs de
ses applis comme Leclerc qui ne se
génera pas pour les utiliser. I semble
évident qu'un bon caviste est bien plus
pertinent et sympathique pour choisir
des vins en fonction de ses envies,
des moments de dégustation, de son
budget. Cela peut sembler étre un
liscours classique contre un discours
yderne... mais c'est pourtant si vrai.

MPARATIF D'APPLICATIC

essaine de EETerrh'E."tiaprq:[ié‘téuudrmn
bonnes affares se trouvent aussi sur les app

1l nC va pas se mentis, chol-
wir i vim rubivee ponr Boau-
enup dientre nows davan-
tage de Fart de lo divination
quir de Toenclogie. Médailles,
mention « miten houfrlle s
millésime, indication de pros

122 1 - Dans cet article, on nous parle méme de pertinence cenologique 2 - Le Petit Ballon,
‘Wineadvisor, Winesearcher et Vivino



Gratuit |t PETIT \BQLLON
PETIT. TRES PETIT

Le Petit Ballon version application n'est pas
vraiment attractif pour les gens qui aiment

e vraiment le vin et le connaissent. Propose des

p— abonnements comme la SNCF ou Netflix a croire

que le vin est un banal produit de consommation.
L'interface et I'iconographie affichent la
couleur d'entrée, c'est a destination des jeunes
générations, ce qui n'est pas du tout un mal en
soi. Lors de recherches, I'appli propose beaucoup

Petit le ballon, tres petit !!!

plus de bouteilles non disponibles qu'autre chose?

| s

fe

Mmarcnhan

Pas d'équivoque, ce sont des applications de vente de
vins, pas autre chose avec une vague notion de conseil
et, pour certains, la possibilité de gérer sa cave... et donc
d'en dévoiler le contenu.

&

TW”_ Gratuit
LE LEADER

Plus classieux que Le Petit Ballon, Twil n'en est
pas moins un site marchand qui veut tout savoir
sur vous, votre cave et vos goUts. Histoire de vous
cibler encore plus précisément. A l'installation de
I'appli, Twil offre 8 euros en guise d'accueil, ce
qui est plutét sympa. Et tentant. La découverte
du catalogue n'est pas des plus intuitive puisqu'il
faut déja savoir ce que I'on cherche. On ne
parcourt pas un catalogue avec des filtres. L'offre
est, contrairement a Petit Ballon, de qualité; en
tapant Aligoté dans le moteur de recherche, le
premier vin présenté est le Bouzeron du Domaine
de Villaine, I'une des références de I'appellation
présente dans le précédent numéro de TOP 20.
Mais c'est aussi I'un des plus chers. L'appli est trés
compléte, on peut se créer une communauté...
histoire de vous faire revenir et rester sur
I'application. Et aussi, gérer sa cave, quitte a la
dévoiler.

e N |
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UW'NE Gratuit
SDECEVANT

Dans la famille des applications qui n'apportent -
rien de plus que le site Internet, voici la mere, —

I'application de UWine, société bien connue pour - i
proposer des vins en primeurs ainsi que des --ngtﬂl
placements vinicoles pertinents. L'application -1
n'est qu'une simple réplique du contenu du lﬁiﬁﬁl
site Internet sans permettre de tri dans les vins i :
proposes, ni d'aller bien plus loin que sur le ﬂiﬁ?lﬂlm I
site. Bref, dans la famille inutile, voici U'Wine :
I'application, qui permet, toutefois, de taguer des

vins pour les membres de U'Wine.

. WINEADVISOR ¢
e — TRES (LE)CLAR

La, pas d'equivoque possible, c'est (le)clair et
net, on est chez Leclerc avec tout ce que cela
comporte. L'inventeur des foires aux vins a
racheté Wineadvisor et en a fait une application
i strictement dédiée a la vente mais qui est plutot
- bien fichue méme si conseiller un Mouton Cadet
a une personne qui est sur la fiche d'un Coche
Dury n'est pas peut-étre pas du plus pertinent.
L'interface est claire, I'appli permet de scanner
des vins, de gérer sa cave et ses dégustations.
Idéal a Big Brother Leclerc pour affiner ses
suggestions d'achat.

L o

iy Le message de Vinidaily s'affiche d'entrée, VlNlDﬂ”_Y Gratuit
A " dépenser pour économiser. Vinidaily ressemble
== a une place de marché avec deux principaux \/lNlDﬂ”_YBPE DE
Epana vendeurs, Vintage & Co et Vins et Cadeaux. P
et Avec des offres signées Club Vinidaily qui ne DEDENSEP
se refuseraient pas. Peu réactive sur Android,
I'application n'est destinée qu'a la vente de vin.
Les fiches des vins sont souvent incomplétes, avec
des coquilles. Sans grand intérét. Beaucoup moins
complet que Twil ou Le Petit Ballon. Pas terrible

du tout, ce n'est pas la que vous trouverez le vin
dont vous avez besoin.

|
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Vinotag est une application pour gérer sa cave Gratuit
proposée par La Sommeliere, une marque de V|N|OTQG

caves a vin bien connue. Elle est adossée a EXK}EQNT
Vivino, base de données compléte, pour faciliter
la reconnaissance des bouteilles.

L'application trés complete, permet, par exemple,
de gérer les emplacements dans la cave en
fonction des vins et de leur besoin de garde.
C'est assez bien fichu mais l'inscription est
assez pénible, on vous demande le numéro

de série de votre cave et de photographier sa
plaque signalétique. Cela peut étre un repousse
inscription fatal a I'application.

gzs’rion
g-cave

Les applications de estlon de cave sont moins
nombreuses que ce es destinées a la vente. Elles peuvent
s'avérer utiles et pratiques pour optimiser le contenu de
sa cave ainsi que les dégustations a venir.

MYWINE “
SMPLE £T PRATIQUE

L &

jra———— |
o —es ]
p p—
Moins complet que Vinotag mais également

moins exigeant, Vinotag est une application de

gestion de cave qui fait bien ce pour quoi elle

est prévue. Gérer simplement sa cave a vin. Pas

de fioritures ni d'effets de manche, Mywine va a

['essentiel des choses. Gérer sa cave facilement. Et
c'est tout.
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I histoire de Séphan
 Arnal avee le Crazy
ressemble, du moins a son
autsoénario d'un film de Se
ber sorts en 1967 qui n'ad'i
( I||\'|"'}||I|U.|_IL' q'.li.' |l.|r Ii i“‘t'ﬂ
de Michel Audiard au scénar
I histodre est celle d un idiot 4
village venn surfa Paris degis
campagne, Jaligne dans FAllig
vient v chercher la Toor Eitfel ¢
trouver lamotr Pour Stéphane
Arnal, le toulier do Domaine de
Périnade, fn realivd Fa largement
emnporté st la fiction Débargueé @
du sud de la France avee comme 3"
seul bagage un passe de banquier

qui ne ressemble, heureusement,

en rien & celul du panvre d'esprit God™
tralement interpreté par Jean Lebfevrde®
Idiot & Paris, Depuis quatre ans, Stéphet
se bt pour briser le regard précongu pes
Tes Rosés, Avec culot of travail il a mrlif
de s piscine pour e mettre sur b table
e ving, Amandine Chaignod, Hugo Boar
ont su faire une place de choix & La Périn
leur carte des vins: Pas par complaisange
provineial venu congquénin la capitale ave
sabwl s mais toul simplement parce que s
sont bons, avec des prx qui towchent éng
Mais cela n'explique finalement en ren |

Il parti de presque rien, a réusst i sédui
Cragy Horse arrivé depuis bien longtemy
toire et & belle quil fandrait un Spiclberg
Scorcgse pour la mettre en images ou & I
rester chei nous, un Jean Renodr o un M
ne des défats, avec Jacques Prévert 4 la pb

I était domc une fois, un vigneron gui ne
pas vraiment & lorigine mais qui l'est den
1a force des choses et d'un héritage famil
fallait préserver. Micux. valorizer. La cha
It que lun des amis denfance de Stépha
est b petit-fils du photographe offiche du
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https://www.domainedelaperinade.com/
https://www.astonmartin.com/
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de LABASTIDUM

Quand Marina Issepi du Domaine de Labastidum nous a envoyé son Rosé, il était
impossible de ne pas tomber en pamoison devant une si belle bouteille.

e Domaine de Labastidum

est I'un des pivots de

l'appellation Fronton,
une gentille appellation qui a sa
clientele comme 1'a également
le Domaine de Labastidum de
Marina et Jérémy Issepi. Un
Rosé manquait au catalogue de
vins proposés par le sympathique
couple, c'est chose corrigée.
Vendu 17 euros, ce Rosé brille
déja par sa bouteille. Une
bouteille qui ouvre des univers
fantasmagoriques jusqu'a se poser
une seule question, quelle potion
magique contient-elle ?

Pas du Chateau d'Esclans n1 de La
Périnade, mais un Rosé qui plaira
tres certainement a la clientele de
ce domaine qui ne fait rien comme

les autres, d'ou I'intérét que l'on
lui porte. Chez Romain Bardou
des parisiennes Caves Bardou, les
vins du domaine ont trouvé leurs
adeptes, nul doute qu'll en sera de
méme avec ce Rosé qui sort de la
norme. A la dégustation, difficile
de dire autre chose qu'il s'agit d'un
vin atypique mais intéressant. On
est dans autre chose que dans

du Rosé traditionnel, quelque
chose de perlant qui s'accordera
parfaitement sur un foie de veau
a la vénitienne ou un saumon
mariné au lait de coco. Avec

ce dernier plat, ce sera méme
extatique by Toutatis.

Les vins du Domaine de
Labastidum sont disponibles aux
Caves Bardou.
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Y ' FRENCH BLOOM |

LA TRAVERSELE

DES PARIS

FRENCH BLLOOM
LANCE UN COFFRET
POUR LES FETES... VOS
JEUX !

enez, il était la ow vous étes

Létango, avec sa valise grande

ouverte. Referme la j'lui dis, y
a quelqu'un que je ne connais pas. FRE NCH BLO OM
Il la referme. Le type s'‘approche du
comptoir et m'demande un calva, je
lui dis mon, c'est jour sans (alcool).
Il commande rien d'autre et pis, il
regarde ses mains, je voudrais me
laver les mains qui'm fait, vous
n'auriez pas un peu de savon ?
Notez, qu'il n'avait méme pas les
mains sales, enfin, quoi, pas plus
que tout le monde. C'est aussi jour
sans savon que j'lui réponds et, la
dessus, mon Létango, pan, il lui
ouvre en plein sa mallette sous le
nez, chez mot qui dit, c'est jour
avec. Y se croyait malin Létango,
lautre ['a embarqué tout de suite...

S1 French Bloom avait été
créé en 1956, date de sortie
de La Traversée de Paris!
sur les grands écrans parisiens ou,
mieux encore, pendant la seconde

1 - Réalisé par le controversé Claude Autant-Lara, avec Jean Gabin et Bourvil.
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guerre mondiale, les jours sans alcool?
n'auraient pas posé de probléemes.

En effet, les fondateurs de French
Bloom, Rodolphe Frerejean-Taittinger,
sa femme Maggie Frerejean-Taittinger
et Constance Jablonski ont misé sur un
concept de vin justement, sans alcool.
Apres une lancement réussi a La Grande
Epicerie, French Bloom a conquis les
palaces, les restaurants de 25 pays et
¢élargl son pool d'actionnaires avec une
levée de 8 millions d'euros, somme qui
dit tout de I'ambition de French Bloom.
Ainsi que des parls a venir pour simposer
dans un marché des sans alcool en
pleine évolution et en quéte de maturité.

Ses fondateurs placent la barre
haute, en effet, avec le pari de vendre
plus d'un million de bouteilles
de French Bloom dans deux ans.

Si I'on ne peut pas raisonnablement
parler de vins a propos de French
Bloom, les perspectives de croissance
sont tout de méme au beau fixe.

Tres bien packagé, encore
micux marketé et avec de solides
actionnaires, French Bloom peut
attaquer le marché des boissons
premium sans alcool avec optimiste.
D'autant plus que French Bloom
est un bon compagnon de jeu pour
faire des cocktails et des accords
sans céder a une 1vresse incontrolée.

Pour les accords, cela se
passera du co6té des desserts.
Que ce soit avec French Bloom le Blanc
ou French Bloom le Rosé, avec une
tarte citron, on pense évidemment a la
tarte citron de Jordan Talbot au Lucas

T TR N L

PEEwGm mioeM sy vl O

PR
h: 4."':,_&&{ Carton, c'est tout
simplement le
Paradis sur Terre. Avec French Bloom
Rosé, une charlotte framboises sera
magique. Pour aller encore plus loin,
apres avolr mangé une glace citron
ou passion de chez notre ami MOF
Glacier, Emmanuel Ryon?, un verre
de French Bloom vous transportera
au sommet de 1'Everest s1 pics ni
piolets... ni1 risque d'avalanches.

-

&

frenchbloom.com

Coffret Baby Bloom
Deux bouteilles de French
- Bloom, blanc et rosé, 37,5¢l
" g 49 euros

2 - Pendant le seconde guerre mondiale, lors de 'occupation de Paris par les allemands, I'occupant instaurait des
jours sans alcool, sans savon, sans viande...mais pas sans marché noir. 3 - Cet accord nous a été indirectement

soufflé par Emmanuel.
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o¢l, comme la rentrée littéraire est
une période chargée en sortie de
livres, et a Noél, de beaux livres.

Les Grands Sommeliers et leurs-coups
de coeur écrit par Francois Lejeune

et Jean-Paul Viart fait partie de ceux-

la. On y retrouve, comme son titre
I'ndique s1 bien, les coups de coeur de
Grands Sommeliers ou putatifs Grands
Sommliers comme notre copine Audrey
Brugiere, espoir indiscutable de la
Sommellerie francaise.
Au c6té d'Audrey, on
retrouve neuf autres
sommeliers dont des
"stars" de la Sommellerie
mondiale que sont
Philippe Faure-Brac ou
Olivier Poussier. Ces dix
sommeliers évoquent
chacun dix vins qui ont
changé, non pas la face
du monde, mais leur vie,
leur approche du vin... enfin, quelque
chose qui fait qu'ils se souviennent
encore de leur premiere dégustation.
Un livre a la découverte de cent
bouteilles qui ont pour mérite d'avoir
retenu l'attention de ces sommeliers.

Passionnant. (Editions Casa, 191 pages,
39,95 euros)

Changement d'ambiance dans le
Dictionnaire du vin, de la biere et du
champagne de Jean Pruvost. Culturel
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et anecdotique. Ouvrage de référence,
on n'évoque pas, on ne raconte pas, on
détinit, parfois des entrées mattendues
comme Victor Hugo ou Proverbes
humoristiques. Un véritable ouvrage de
référence facile a lire et a conserver par
devers soi. (Editions Honoré Champion,
696 pages, 28 euros)

FBI : Fausses Boutellles Investigation
par Laurent Ponsot narre un triste
épisode vécu par le monde du vin, pas
n'importe quel monde,
celui des flagorneurs,

des flambeurs, des
collectionneurs, des
cupides, celur que décida
de rouler par le menu de
bouteilles prestigicuses
fabriquées de toute piece,
Rudy Kurniawan en mars
2012. Un petit escroc que
Laurent Ponsot a démasqué
grace a son héritage
familial. Peu soutenu par la France, un
peu plus par les américains, 'héritier
vigneron a enquété jusqu'a tres lomn pour
prouver que l'amateur de Romanée
Conti qu'était Rudy Kurniawan n'était en
fait qu'un chimiste proche de Gévéor ou
des Vins du Postillon. Bien écrit, cela se
lit comme un bon polar mais pas de la
Série Noire, plus de Rivages/Noir. (224
pages, 19,95 euros)

Plus gourmand que policier, I'Inventaire




Jean Pruvost

JEAN-PAUL VIART FRAMGOIS LEJEUNE

|
.. & duvin,
7 de |a bierefet.
agne
Culturel et _;‘El: otique
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Laurent Ponsot

FALISSES BO INVESTIGA

QD
gourmand de la Méditerranée qui apporte un peu de soleil en
de Fabien Vallos compile 2200 hiver ne se refuse pas. (Editions
recettes méditerranéennes de Marabout, 896 pages, 49,90 euros)
23 pays décortiquées avec 1200
1mmages. La encore, on peut parler On s'enfonce dans le chocolat
d'ouvrage de référence avec ce livre avec Ma petite chocolaterie, le
de pres de 900 pages. Un délice nouveau livre de Christophe



| LIVRES A OFFRIR |

Felder et Camille Lesecq.
Chnistophe Felder, c'est Crillon
des belles années patissieres
avec Eddie Benghanem période
Laurent Jeannin, un cador de
la Patisserie qui, a travers 160
recettes, sublime le chocolat
pour faire des fétes de fin
d'année, un hymne rempli de
gourmandise. Un must to read.
(Editions de la Martiniére, 362
pages, 35 euros)

Un Christophe en chasse un

134

autre avec L'Eclair de Génie
Café, Patisserie créative et

ludique signé Christophe Adam,

patissier bien connu pour ses
petits éclairs nés rue Pavée

a Paris. Passé par Fauchon,
Christophe, dans son 191eme
ouvrage, livre ses recettes

de croissants, viennoiseries,
de cupcakes mais aussi des
recettes salées et de boissons
chaudes et froides. Encore
un succes en perspective

(Editions de la Martiniere, 240

1 - Ma petite
chocolaterie de
Christophe Felder et
Camille Lesecq

2 - Inventaire gourmand
de la Méditerranée de
Fabien Vallos

3 - Le Grand Larousse
du Vin




Chistophe Felder et Camille Lesecq forment une paire

magique de la Patisserie francais. Leur dernier livre est

une ode au chocolat, a la chocolaterie.

4 - KFC - Crispy 2052

5 - La Patisserie de
Jeffrey Cagnes

6 - L'Eclair de Génie
Café de Christophe
Adam
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pages, 35 euros). Du coté de KFC,

on joue la carte Manga avec Krispy
2052 dont le pitch est, 2052. Prentiss
cuisine du poulet croustillant dans

son restaurant quand un homme de
main vient le menacer. Un mystérieux
commanditaire aimerait en effet mettre
la main sur I’établissement et le secret
qu’il renferme. En compagnie de Lyla,
la serveuse rockeuse et de Dafool, un
viell ami hacker, Prentiss va devoir
affronter 'entité quu dirige la Zanith
Corporation pour sauver son resto... et
le monde. Tout un programme pour
7,20 euros.

Plus classieux, plus connu des amateurs
de salons de thé, Angelina est une plus
que centenaire qui se porte bien. Repris
par le Groupe Olivier Bertrand, la

aLIS

50 RECETTES ICOMIQUES
D'UNE INSTITUTION PARISIENNE

RECETTES CHRISTOPHE APPEAT

| LIVRES A OFFRIR |
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Avee des photographies de Patrick Herreyre

recette qui a fait son succes est toujours

d'actualité autour du Mont-Blanc
iconique de la Maison. On retrouve
dans Angelina, Paris depus 1903,
50 recettes du Chef Patissier du
moment. Pour les fans de patisserie
et d'Angelina. (Editions de la
Martiniere, 256 pages, 39,90 euros).

Le Japon n'est pas uniquement le
pays du Whisky ou de la biere.
Traditionnellement, le saké possede
une place de choix dans le coeur

de tous les japonais. 111 Sakés a

ne pas manquer, disponible depuis
le 7 novembre en librairie, est un
guide de dégustation écrit par Chloé
Cazaux Grandpierre. Un ouvrage
qui aurait pu s'intituler, Tout ce que
vous avez voulu savorir sur le saké
sans jamais avolr osé le demander.
Complet sur 'univers de cet alcool



particulier et clivant, cet ouvrage répond
a la majornité des questions que l'on peut
se poser sur cette boisson ancestrale.
Une bonne entrée en matiere. (240
pages, 18 euros)

Tous les gourmands connaissent

ou devraient connaitre Jeffrey

Cagnes, l'ancien Chef Patissier de
Stohrer. Depuis son départ de cette
mstitution parisienne, Jeffrey a ouvert
deux boutiques, rue Montorgueil

et a Batignolles qui connaissent un
grand succes avant 'ouverture de sa
chocolaterie/patisserie de 300m? a
Levallois-Perret. Fort occupé avec un
agenda de ministre sans les cocktails
et les petits fours, Jeffrey a eu le temps
de commettre un bien bel ouvrage
mtitulé sobrement La Patisserie de
Jeffrey Cagnes. On y retrouve sans
originalité mais avec talent des recettes
de patisseries qui ne demandent qu'a
étre exécutées a l'aide des conseils

du jeune patissier. Chaque recette est

Eddirion
de La Martlnk:re

accompagnée d'un morceau censé
l'accompagner ce qui donne une Playlist
lisible a la fin de I'ouvrage. Jeffrey
Cagnes, en bon amateur de musique -
fan de Hip Hop new-yorkais, ne pouvait
pas s'en affranchir. (Solar Editions, 270
pages, 34,90 euros)

Maintenant que l'on sait tout sur le
saké, deux ouvrages se proposent de
nous donner les clés du Vin avec un
grand V. Le premier, intitulé Le Grand
Larousse du Vin, est un classique

que l'on retrouve tous les ans dans

la hotte du Pere Noél. (Larousse,

39,95 euros). Toujours une référence.
Dans Vignoble de Saint-Emilion, c'est
I'histoire d'une appellation, d'un terrour,
aujourd'hur un peu dissipés qui est
narrée avec force belle photos. Superbe
ouvrage. (Editions de
Martiniere, 224 pages,
40 euros).

la

Ay N
/.3./7/'[m Ira-p, 1
Et pour ceux qui e
désirent aller plus
lom que l'image
d'Epinal que
peut offrir
le Japon,
terminons par
l'excellent
ouvrage

de Karyn

[h///:m],’, oy

Nishimura-

Poupée intitulé Japon,
la face cachée de la perfection

aux Editions Tallandier. Un ouvrage
de 352 pages qui posent des questions
qui fachent sur le Japon avec des
réponses qui dérangent encore plus.
Tres mtéressant. 21,50 euros.
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§ I LOUIS VUITTON TAMBOUR I

Louis Vuitton a rendu une copie presque parfaite avec la nouvelle Tambour présentée avec
fierté par Jean Arnault, aux commandes du département horloger de Louis Vuitton. Une
Tambour suisse mais, comme l'indique son cadran, est si parisienne.
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Deux modeles vendus 19500 ewros, le
WISTI10 au cadran gris et le WI1ST20,

au cadran bleu.

as de Jean Rochefort n1 méme
une petite Aurore Clément
pour ce crack Tambour, non
pas signé Pierre Schoendoerffer! mais
Lous Vuitton.

Chez Louis Vuitton Horlogerie,

c'est Jean Arnault qui drive et pour
présenter cette nouvelle Tambour,
ce n'est pas du Audiard dans le texte
mais c'est tout de méme bien envoyé,
Avec ce lancement, nous ouvrons

un nouveaw chapitre dans Uhistoire
horlogere de la Maison, en créant
une montre aw fort crédit horloger
wdentifiable au style Lowis Vuitton.

Il faut dire qu'avec le rachat en

2011 de La Fabrique du Temps,

ce dernier s'est, si 'on peut dire,
quelque peu accéléré. Lancée en
2002 en grandes pompes par Vuitton,
la Tambour marquait le début de
l'aventure horlogere de la marque

au monogramme. Si l'argent ne fait
pas le bonheur, 1l permet de prendre
son temps pour bien faire les choses.
Et pour reprendre le fiston de 25
ans de Bernard Arnault, la nouvelle

1 - En référence a son film sorti en 1977, Le Crabe Tambour avec Jean Rochefort, Claude Rich, Jacques Perrin, Aurore

Clément, Odile Versois... 2 - Controle Officiel Suisse des Chronometres, association a but non lucratif qui est la garante de

extréme qualité des chronometres certifiés, certification qui passe par sept points de controle bien précis. 139
&

Tambour est 'aboutissement de
21 années de patience et de travail
acharné. Cette nouvelle Tambour
marque en effet, une page importante
de T'historre de la collection. Ce genre
de pages qui clot plus quun chapitre,
un volume peut-étre. Elle a tout pour
elle, elle est belle, fonctionnelle et
c'est une Louis Vuitton. Il suffit de

la mettre au poignet pour ne plus
vouloir la quitter. Son style sartorial
en fait plus qu'un byjou, une tenue de
soirée pour tous les moments de la
vie. Si I'élégance avait des aiguilles, 1c1
en or, elle se nommerait Tambour.
Plus mince, pour la premiere fois
avec un boitier mtégré, sans cornes

et dotée d'un nouveau mouvement
exclusif dessiné par La Fabrique

du Temps, sa nouvelle mécanique
appelée calibre LFT023 est la
premiere du genre développée par
Lous Vuitton avec Le Cercle des
Horlogers. Un calibre certifi¢ COSC?
qui garantit une précision de haut-vol.
En un mot comme en cent, cette
Tambour va faire du bruit, c'est
certain. Comme le film de Pierre
Schoendoerffer aux trois César(s).

fr.louisvuitton.com



https://fr.louisvuitton.com/fra-fr/montres/montres-traditionnelles/toutes-les-montres/_/N-txgivrf

é | RM 21-02 |

EN PLEIN

dans le

LE MILLE

Un nouveau calibre pour la RM 21-02 Tourbillon Aérodynede
Richard Mille ne laisse pas indifférent, surtout quand on sait
qu'il sera exclusif a 50 exemplaires vendus 796000 francs
suisses piece.
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ichard Mille, on le sait,

propose des garde-

temps dignes de la
NASA ou de l'aérospatiale,
acquérir une RM, c'est
pénétrer dans l'antre de la
Haute-Technologie, des
matériaux mnovants comme

le Lital, le Carbone TPT ou le
Quartz du méme nom. On est

loin de la poésie évocatrice de
certains modeles de montres
mais chez Richard Mille on
s'en affranchit d'autant plus
facilement que c'est au service
d'une clientele exigeante,

de clients désireux étre en
avance sur leur temps tout

en en étant les garants avec
une montre exclusive. La RM
21-02 Tourbillon Aérodyne
l'est assurément, concue avec
du Quartz TPT® blanc,

du Carbone TPT ® et du
Titane pour la carrure. La
construction du boitier de

la RM 21-02 pousse encore
un peu plus loin les limites
édictées par la marque

depuis sa création. Kt ce n'est
certainement par hasard s1
c'est au service de la RM
21-02, un calibre tourbillon

a remontage manuel RM21-
02 emblématique sl en est
de chez Richard Mille. Cette

combinaison de matériaux

offre un ensemble non
seulement visuellement
captivant, mais aussi
particulierement robuste,

une résistance inégalée a
I'utilisation quotidienne et aux
exigences qui en découlent.

C'est une montre qui n'est
pas destinée a monsieur-tout-
le-monde, déja par son prix
mais aussi pour l'exigence qui
précede sa fabrication. En

un mot comme en cent, c'est
un condensé du savoir-faire
unique de Richard Mille.

Un garde-temps presque
unique dont les cinquante
exemplaires trouveront une
place de choix au Panthéon
des montres qui ont marqué
leur temps.
hitps:/fwww.richardmille.com/fr
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’ IULYSSE NARDIN FREAK ONEI

CESTCHICLA

FREAK

Si le Freak, c'est Chic comme le disent depuis plus
de quarante ans, Nile Rogders et le regretté Bernard
Edwards, la Freak de Ulysse Nardin, c'est chic, trés chic.

ela fait plus de vingt ans que

la Freak de Ulysse Nardin

fait référence dans l'audace
horlogere et le concision des lignes
pour porter au paroxysme une
élégance naturelle. Avec elle, less
1s more. Les aiguilles, le cadran, la
couronne sont, depuis la premiere
Freak, aux abonnés absents, un
crime de lese-horlogerie pourtant
salué par les amateurs de beaux
garde-temps. Avec cette nouvelle
Freak One, less 1s more est
toujours le paradigme. Toujours
pas d'aiguilles, ni1 de cadran et
encore moins de couronne. C'est
du Ulysse Nardin dans le texte:

LA FREAK [ONE OPS| NE
RESSEMBLE A AUCUNE
AUTRE MONTRE

comme dans les faits, c'est vrai,
cette Freak [One Ops| est vraiment
unique. Résolument aventuriere
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avec ses accents kaki et noir, elle est
également et surtout, un condensé du
savolr-faire horloger suisse et de Ulysse
Nardin. La Freak [One Ops]| est dotée
d’une boite en titane DLC noir et

d’une lunette en Carbonium, matériau
utilisé depuis 2019 par Ulysse Nardin.

Un matériau innovant aux propriétés
exceptionnelles de résistance et de 1égereté,
produit a partir de chutes de production
de fibres de carbone provenant des ailes
et fuselages d’avions. Celles-c1 offrent un
immpact sur environnemental 40% inférieur
celui des autres composites
en carbone.

La Freak
[One Ops]

o ooy oy
= M

est animée par le calibre UN-240, un
mouvement a remontage automatique
offrant... 90 heures de réserve de marche.
Remarquable. Aventuriere jusqu'au

bout, elle offre une vision nocturne tres
appréciable grace a ses mdicateurs des
heures, des minutes et ses index revétus
de Super-LumiNova beige qui s’illumine
en vert dans les environnements obscurs.
Vraiment chic !!!

Concue pour célébrer la Dubai Watch
Week, Ulysse Nardin a créé une montre
pour tous les mstants, méme les plus
nocturnes.

Deux variantes de bracelets intégrés sont
proposées, le premier en bracelet en
caoutchouc «balistique» noir et kaki, le
second en caoutchouc bicolore, également
noir et kaki. Les deux se fondent
totalement dans la volonté d'épure voulue
par Ulysse Nardin. Toujours very chic.

Proposée a 66942 euros, cette nouvelle
Freak composée de 229 pieces et de mille
mnovations n'aura aucun mal a trouver
acquéreurs.

www.ulysse-nardin.com
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Rotkho

[réres

Quel est le rapport entre Mark Rothko et Rocco, Alain Delon dans le film de
Visconti ? Deux personnages complexes dont I'un I'a été a un tel point qu'il s'est
suicidé.

arcus
Rothkowitz aka
Rothko le disait
lul-méme, 1l
n'aimait pas les
critiques, les
experts, 1l pensait et disait que leur travail
était non seulement nutile mais également
trompeur. Paradoxe de l'artiste qui n'accepte
pas le regard de l'autre, des autres, et ils sont
nombreux. Nombreux comme ceux qui,
depuis son mauguration, se sont rendus a
I'exposition Rothko a La Fondation Louis
Vuitton.

Le pitch d'introduction de cette exposition
qui va s'étendre jusqu'au 2 avril 2024 la
résume parfaitement:
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Catalogue de l'exposition en co-édition avec Citadelles et Mazenod 49 euros
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Je me m'intéresse qu'a l'expression des
émotions humaines fondamentales.

Pour le coup, pendant l'expo, quelque soit
le public, jeunes, seniors, connaisseurs,
béotiens, pas de cris d'orfraie, d'horreur,
ni d'admiration. Le silence accompagne
pileusement la scénographie lumiere
tamisée de cette exposition qui va tres
longtemps faire parler d'elle. Pas autant
que le film de Luchino Visconti a son
époque, en 1960. Rocco, interprété par
Alain Delon, I'ntroduira dans le monde
de Cinecita comme Max Weber, Arshile
Gorky ou Milton Avery, ont initi¢é Rothko
a la Peinture avec un grand P. A cet art
subtil qui se propose de reproduire ce
que voit 'cell du peintre, de l'artiste,
qu'importe comment on le nomme. C'est
celul du passeur d'émotions humaines

fondamentales comme les appelle Mark
Rothko.

Rothko cultive son approche de la couleur
lors de son passage dans un centre d’art
de Brooklyn pendant lequel 1l applique
les théories du pédagogue viennois Cizek
qui appelle, justement, a commencer par
la couleur. Certains diront que Rothko
commence et termine par la couleur, que
sans elle, 1l n'est rien. Peut-étre, peut-étre
pas. St on lui trouve du génie au point
d'adjuger ses ceuvres pour des millions

de dollars, c'est bien qu'l doit y avoir une
raison. Cette raison est justement exposée
a La Fondation Vuitton qui lui a offert

de l'espace comme nulle part ailleurs
pour avoir assez de recul sur 'ocuvre de
cet artiste aux entrées multiples. Certains
contempteurs diront que d'avolr enseigné
a des enfants I'a tellement marqué qu'il en
a gardé¢ les stigmates artistiques primitifs.
C'est probablement plus profond que cela
quand on sait que Rothko était un grand
lecteur de La Naissance de la tragédie
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Il'y a encore une Chose que
je veux éclaircir, c’est que
je ne suls pas un peintre

abstrait

de Nietzsche. Comme beaucoup
de peintres, Rothko a connu
plusieurs époques marquées par
un style que l'on retrouve dans
cette belle exposition qu'l ne faut
pas manquer de voir. Pour vorir et
vérifier qu'l n'était pas un peintre
abstrait, terme qu'il arborait, dont
il ne voulait pas qu'on l'affuble,
comme s1 ¢'était réducteur d'une
ceuvre plus profonde qu'll n'y
parait. Son suicide en 1970

ouvre les portes de toutes les
supputations sur une ceuvre
polymorphe et complexe que La
Fondation Vuitton a eu la bonne
1dée de présenter.

Rothko

FONDATION
LOUIS
VUITTON

8 Av. du Mahatma
Gandhi, Paris 16e

www.fondationlouisvuitton.fr


https://www.fondationlouisvuitton.fr/fr
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uel est I'i'mbécile qui a dit que
l'argent ne faisait pas le bonheur ?

Certainement pas Richard Hennessy qui
fonda la Maison de négoce Hennessy
en 1765. Cette année 13, Claude Evin,
tristement célebre pour la lo1 qui porte
son nom, n'était pas encore Ministre.
Ce n'est que plus de deux cent trente
années plus tard quil s'intéressera

a la santé des francais. Grace a lui,
santé rime désormais avec sobriété et,
surtout, avec mgéniosité en matiere

de communication pour les maisons
d'alcool. Ainsi, afin de faire parler d'elle
et attirer du public chez elle, a Cognac,
la Maison Hennessy a choisi 'art sous
toutes ses formes pour communiquer,
étranglée qu'elle est pour le faire par la
Loi Evin peu permissive en la matiere.

Ainsi, depuis des années, Hennessy est
un formidable pourvoyeur d'expositions
dans ses locaux charentais. On se
souvient non sans une nostalgie certaine
de la fabuleuse exposition Jonathan
Mannion célebre photographe né a
Claveland, a qui I'on doit des pochettes
de disques aussi iconiques que les
albums qu'elles abritent. Il faut dire

que Hennessy et le Hip Hop, outre-
Atlantique, marchent main dans la main
avec comme canne blanche le rappeur
new-yorkais Nas, bien connu pour son
premier album sorti en 1994, Illmatic.
En septembre 2023, Nas toujours
I'ambassadeur de Hennessy, pour la
sortie de son nouvel album intitulé
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Florence Deygas testant Mobilis

Olivier Ku



Magic 3 a commis un clip vidéo pour un
non album morceau intitulé... Hennessy,
avec des vieux comperes de jeu que
sont Jadakiss, Method Man, Redman et
AZ, son partenaire dans le collectif The
Firm. Un clip vidéo dans
lequel on peut vorr des
bouteilles de Hennessy
comme lors des concerts
du rappeur d'ailleurs.
Si ce clip ne doit rien
a Claude Evin, on ne
peut pas en dire autant
de l'exposiion Mobilis.
On peut le remercier
de forcer les marques
d'alcool a brainstormer
afin de contourner sa
lo1. Et comme l'argent
fait définitivement le
bonheur, Hennessy avec les moyens de
sa maison mere, LVMH, peut vorir les
choses en grand, en tres grand méme s1
| l'on parle de I'exposition Mobilis. Une

| expo événement qui nécessita deux ans
et demi de préparation, de 11dée a la
réalisation.

Un pur chef-d’ceuvre que, méme le
sobre Claude Evin, applaudirait des
deux mains libérées du verre qu'il juge
de trop.

Il faut dire que l'on part d'une page
blanche quand 1l s'agit de créer quelque
chose qui se veut ambitieux et étre a
. i I''mage d'une maison telle Hennessy quu,
L avec LVHM en soutien, a 'Art de bien

mtzel et Florence Deygas travaillant sur les buvards de Richard Hennessy

—_
Cn
—_—
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Présentation de l'exposition Jonathan Mannion
BEHIND THE COVERS par le pdg de
Hennessy en 2013

p—

Cn

Mobilis est indescriptible,
c'est d'ailleurs son meilleur
argument de vente

faire les choses. Enfin,
presque. Olivier Kuntzel
et Florence Deygas,
créateurs de Mobilis sont
partis des buvards de
Richard Hennessy pour
créer un monde mobile
dont le spectateur/acteur
est I'épicentre.

Toute en 3D, a grand renfort de
réalité virtuelle, Mobilis est aussi
bluffante qu'un champion du
monde de Poker Texas Hold'Em.

Plus une expérience qu'autre chose,
Mobilis est indescriptible, c'est
d'ailleurs son meilleur argument

de vente. C'est une chose a vivre et
pour cela, 1l faut impérativement

se déplacer a Cognac, simon, rien.
Merci Monsieur Evin. Ceci dit,
c'est lom d'étre un calvaire breton
de venir en terres charentaises.

| EXPO MOBILIS |
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Jay-Z. et Notorious BIG

C'est méme un plaisir car chez
Hennessy, on sait recevorr.

Comme pour l'exposition Jonathan
Mannion Behind The Covers quu,
en 2013, retracait avec élégance

le travail du photographe de la
communauté Hip Hop US a
travers son travail et les nombreuses
pochettes d'albums qu'll a illustrées
- de Jay-Z a The Game en passant
par Lil Wayne, Fat Joe et Kanye
West, cela se passe en famille.

Hennessy propose en effet huit
expériences qui combleront
toute la famille, du plus petit aux



Eminem & Kanye West

Fo .l‘OWII .& Dr. Dre

Qans \e clip vidéo de H,

$ﬁ$( 611116%
grands-parents, Hennessy V.S,
everybody's Hennessy
welcomed X.O et
chez Hennessy
Hennessy. Paradis,
Entre les le saint
expositions graal de la
telles maison.
Mobilis et
la découverte Cela

en profondeur
de la Maison
Hennessy, 1l y a de

n'empéche pas
toutefois de visiter
l'exposition Mobilis.

quoi faire toute l'année C'est un véritable show
et pour toutes les bourses... méme  son et lumiere qui pousse tres loin
les mieux garnies. Pour eux, les barrieres de la réalité virtuelle.
Hennessy sait mettre les petits plats ~ Un spectacle digne du Cirque du
dans les grands en proposant une Soleil et de Mélies. Quelque chose
expérience unique et approfondie  de vraiment unique qui justifie a lu
pour découvrir les coulisses de la seul une escapade a Cognac.

maison. Un Behind the Scenes qui
s'accompagne évidemment d'une

, . . . .
dégustation exclusive, mais pas Hennessy

n'importe laquelle puisqu'll s'agit de Hennessy
Quai Maurice Hennessy, 16100 Cognac
www.hennessy.com
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, T+A SOLITAIRE T '

Marginal, le

S()htalre T

de THA

Le Solitaire T est un bijou a placer sur les oreilles




arginal, solitaire, on croirait
entendre parler de Jean-Paul
Belmondo. Et bien, non !!!

On parle plutot et surtout d'un casque
audio(phile) hors-norme, hors du
commun. Marginal. Le Solitaire 'T" de
T+A. Un casque capable d'avaler toutes
les difficultés, tous les genres comme le
faisait s1 bien notre Bébel national.

Un casque étalon qui devrait étre a
Sevres pour au moins deux raisons. La
premiere, son prix qui ne le destine pas
a nimporte qui pour n'importe quoi,

et ses qualités audio qui auraient fait
entendre bien plus de voix a la

gentille Bernadette Soubirous.

Aucun détail musical n'échappe

au Solitaire T" qui est aussi a l'aise 54
avec de la Musique Classique que
du Funk ou du Hip Hop. Rien
ne lui échappe et, plus que cela,
1l permet de redécouvrir certains
morceaux pas toujours a l'aise )
avec des enceintes de milieu de

gamme. Rewisiter I'album Diamonds and
Pearls de Prince (qui vient de ressortir
dans une tres belle édition avec quelques
morceaux pré-NPG et NPG en Live)

est un enchantement, un ravissement de
toute beauté avec le Solitaire T.

Mais de quoi parle t-on ? D'un casque
Bluetooth exceptionnel ? Un casque
pour vivre des moments musicaux
mémorables en solitaire. Car en plus
d'étre Bluetooth, 1l est équipé d'un
systeme de réduction de bruit active tres
efficace, que ce soit dans les transports

en commun, en avion ou... au stade pour
écouter les commentaires. Et pour ne
rien gacher, la batterie, amovible, assure
un plasir long de 70 heures ou moitié
moins en HQ. De quoi parcourir en
long, en large et en travers les huit CDs
de la réédition princiere. Et sans douleur
car, en plus d'avoir une qualité sonore
cristalline, le Solitaire T est d'un léger,
326g, qui le font se faire oublier méme
apres des heures d'écoute.

Grace a une conception intelligence
et une fabrication de haute-qualité,
le Solitaire T se hisse a des sommets
rarement atteints en matieére sonore
nomade. En matiere de prix
également mais les 1299 euros
qu'll exige seront plus quun
| investissement. Une rente
garante d'un confort musical
exceptionnel a vie.

s,,fff "~ En plus d'étre une béte a
© concours, le Solitaire T est beau.
En blanc cassé ou en noir, 1l fait
son petit effet. Ce qui le rend unique,
marginal en plus d'étre solitaire. Comme
le fut Bébel.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Haut-parlewrs: 42 mm, dynamique, a
faible tolérance
Bluetooth: 5.1
Temps de charge: 2 h
Autonomie de la batterie: 70 h, 35 h en
mode HQ
Poids : 326 g

www.ta-hifi.de
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KEF X LOTUS




LA SI'TUATION
EST VRAIMENT
GRAVES

Avec KEF, la situation est bien souvent, graves mais pas vraiment désespérée.
Avec I'enceinte sans fil LS60 Wireless Lotus Edition c'est encore pire. Et c'est
tant mieux !

EF n'est pas une marque
connue pour faire dans

de la demi-mesure en ce
qui concerne les graves.
Alors, on pouvait s'attendre
a du lourd pour l'enceinte sans-fil, L.S60
Wireless Lotus Edition. Profitant du
succes des systemes audio KEF pour les
Lotus Emira et Lotus Eletre Hyper-SUV.
Lotus, la marque anglais a sorti un systeme
audio qui ne peut laisser indifférent
I'amateur éclairé... ou pas. Il s'agit d'une
paire d'enceintes aux couleurs de Lotus -
British Racing Green. Ceci dit, ['innovation
ne se cache pas dans ce choix de couleur
ni, d'ailleurs dans son design ultra-mince et
contemporain qui n'oublie pas I'élégance
d'un certain classicisme. L'enceinte
colonne connectée KEF LS60 Wireless
reprend l'emblématique haut-parleur
Uni-Q, 1c1, de douzieme génération pour
la restitution des médiums et des aigus.
Cet haut-parleur Uni-Q bénéhicie des
dernieres avancées de la marque comme
I'amortisseur de l'entrefer du tweeter et

la nouvelle suspension Z-Flex. Mais le
mellleur est ailleurs. Et 14, la situation est
vraiment graves, carrément graves méme.

Avec la technologie P-Flex embarquée
et le controle mtelligent de la distorsion,
I'enceinte KEF LS60 Wireless propose des
basses tres bien maitrisées, correctement
articulées et dune précision horlogere,
d'une belle rondeur comme un bon vin
de Sat-Emilion. Chaque enceinte KEF
LS60 Wireless est capable de délivrer
une puissance colossale de 700 watts,
pour une puissance totale de 1400 watts
pour la paire, de quoi faire trembler les
murs. Avec les LS60 Wireless Lotus
Edition, c'est un acces direct aux services
de streaming audio Spotify (via Spotify
Connect), Tidal, Amazon Music, Qobuz
et Deezer. Coté connectique c'est tres
complet, deux entrées audio numériques
(une optique et une coaxiale) et une entrée
analogique RCA ainsi qu'un port HDMI
eARC pour faciliter son association a

un téléviseur. Coté fabrication, c'est
comme toujours avec KEF, tres sérieux,
avec l'utilisation de méta-matériaux qui
réduisent efficacement la distorsion.

Ces L.S60 Wireless Lotus Edition sont
vraiment graves mais superbes et bien
concues. Du lourd a 4990 euros.

[frkef.com
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LOTUS ELETRE

AVEC L'ELETRE, UN JOLI SUV ¢
AGREABLE A CONDUIRE. SI CH
DE TESLA EST LE NOUVEAU PAF¥

PAS GAGNE POUR AUTANT AVE
TOTALEMENT LES CODES DE LA |




DE L'ELECTRIQUE
"ORPULENT MAIS SI
ASSER SUR LES TERRES
I DE LOTUS, IL N'EST
C L'ELETRE QUI ROMPT
VIARQUE.

T R

NE... ELECTRIQ



LOTUS ELETRE |
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e Lotus Bleu de Tintin

a marqué une étape

importante dans la carriere
de Hergé. En sera t-1l de méme
pour Lotus avec sa Eletre ?
On peut le penser si l'on se
réfere au changement de braquet
opéré par Porsche avec le
Cayenne. Sortir un SUV qui
plus est, électrique n'a rien d'une
aberration pour une marque qui
va également accueillir une tres
belle berline de sport, 'Emeya,
ainsi qu'un SUV moins massif
que I'Eletre et ses 5,10m de
longueur pour une batterie de
quelques 600kg et un poids total
compris entre 2,5 et 2,7 tonnes.
Massif 1s the word mais tout
massif quil est, 'Eletre sait jouer
la 1égereté une fois sur route. 1l
est maniable et encore plus que
cela avec le modele S équipé
de roues arriere directrices qui

effacent les pieges de le route
comme une gomme avec le
crayon d'un dessmateur de BD.

Bien aidé par les 603 chevaux et

les deux moteurs ZF, 1'Eletre ne

fait pas son poids, elle est méme

tout le contraire, fluidité et

maniabilité sont au rendez-vous

d'un plaisir de conduire qui a fait

la notoriété de Lotus depuis des

années. Clest s1 vral que Lotus -
se permettra un Eletre R encore

plus puissant, 905 chevaux, A

plus cher dans les mémes
proportions (153 000 euros).

Pour Lotus, le par1 n'est pas
tant de faire des voitures

de plaisir que d'arrver a
concilier ce dessein avec
électrique. Avant tout, en ce
qui concerne l'autonomie.
Promise pour 600km, on




peut raisonnablement penser qu'en
misant sur une conduite pédale douce,
on puisse approcher les 500 km. Quant
a la charge, c'est I'un des points forts
de I'Eletre. Avec une borne a charge
ultrarapide, on met moins d'une demi-
heure pour recouvrer 80% d'autonomie.
A condition, bien entendu, d'en trouver
une. Coté design, I'Eletre a des lignes
élégantes et I'mtérieur n'a rien
a envier a l'extérieur. Bardé
Puissance Max d'écrans, de cuir et de suédine,
603 CC./ tx;::j :4210 Nm le confort est manifestement

258 km/h a bord.
0a 100 km/h
4,55

'Eletre est aussi mas‘gi]{ Motorisation Reste a savorr s1 avec 1'Eletre
t (e : s
qu Zl est legefr a/ la Condulte syn %%Irgseezr:trsl Lrj1 S, qul marque une Verltable

rupture avec son histoire, saura
séduire les acheteurs de SUVs

avec ses 603 chevaux

¢électriques.

En premier lieu, ceux de

la Tesla Model X qui a

b I'avantage d'accueilhr
Jusqu'a sIX passagers.

Le prix sera t-1l

4 un atout pour

L Lotus ? Clest
peu ou prou le
méme que celui
du Model X, a
partir de

97890 euros.
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m | BACKTRACK X BELL & ROSS |

un seul unique récemment présenté avec
succes a New York lors du WatchTime New
York 2023. De quoi parle t-on ? De la collaboration
entre Backtrack et Bell & Ross, la BT-06, une moto
carénée comme un avion mais qui ne décolle pas
c'est avec Backtrack encore malgré un profilage surfant entre design
pour la BT-06 mgénieux et pratique et ocuvre d'art. C'est a la jeune
marque Blactrack de Sacha Lakic que l'on doit cette

— moto qui mixe avec équilibre et
élégance, motomobile et horlogerie.
La manie de Sacha Lakice est de

rémventer la roue comme 1l l'avait
L A R E précédemment fait avec Porsche ou Harley Davidson.
La BT-06 est un Cafe Racer qui détonne sans
provoquer, incorporant un boitier Bell & Ross en
guise de compteur de vitesse. Un garde-temps qui

devance la vitesse par le temps qui passe. Equipée
d'un moteur INDIAN 1200cc pour une puissance

5 exemplaires au maximum et pour le moment

Bell & Ross qui s'invite
sur une moto, et pour le
moment, sur une seule,




de 100 ch, la BT-06 dépasse le simple concept

de moto qui roule. On l'adore et 'admire a l'arrét
quitte, finalement, a I'exposer dans un beau jardin
volire, pourquoi pas, dans le salon d'une belle villa.
C'est d'ailleurs un objet pour collectionneurs, de
motos ou de montres. Ou des deux. Sacha Lakic le
concede lu-méme, vendue sur commande, la BT-06
ne connaitra, au maximum, que cing exemplaires.
Vendue entre 200 et 300 000 euros, 1l ne fait aucun
doute que ce sera un succes et une belle maniere

de montrer le savoir-faire de Backtrack qui ne se
contente pas de donner dans les motorisations
diverses. En effet, Backtrack commercialise également
des accessoires hautement designés tels des lunettes,
des écharpes, des casques et des sacs. On devrait
retrouver prochainement certains de ces accessoires
au Printemps.

www.blacktrack.com

LAMONTRE

Edition Limitée & 500 piéces

Le chronographe Bell & Ross BR 03-94
BLACKTRACK, inspiré de la moto BT-06
imaginée en collaboration avec le designer
Sacha Lakic, renvoie au design technique
des avions furtifs. 6990 euros.

MOUVEMENT

Calibre BR-CAL.301. Mécanique
automatique. Réserve de marche de 42
heures.

BOITIER
Largeur 42 mm. Céramique noire
microbillée.

VERRE
Saphir traité antireflet.

ETANCHEITE
100 meétres.

BRACELET
Cuir de veau de couleur noire et rouge et
toile synthétique ultra-résistante noire.

BOUCLE
Ardillon. Acier microbillé traité PVD
(Physical Vapor Deposition) noir mat.

wwuw.bellross.com
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